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Abstract

We will center the analysis in this article in apbthetical study addressed to companies in the-wine
making industry. The objective will be the deteration of the competitive advantage that can be
obtained if the knowledge that comes from R+D m lthotechnology field is applied.

We will proceed to a cienciométric and bibliometstady of patents, in the context of the applicatid
new technologies, more precisely in the applicatibthe ultraviolet light to increase the concetibra of

the natural antioxidant resveratrol, which candfl in the grape and then passes on to the wiriregdu
the wine making process, and in this process \ieldgs its beneficial potential effects for the Iteaf

the grapes and the wine.

Resum

Centrarem l'andlisi dins d’aquest article en I'elsthipotetic adrecat a alguna de les empresesedébrs
vitivinicola, consistent en determinar I'avantatgempetitiu susceptible d’obtenir en I'aplicacié del
coneixement derivat de la R+D desenvolupada eednologia.

Es procedira a un estudi cienciomeétric i bibliontwétle patents, en l'aplicacié de les noves tecriefyg
concretament en l'aplicacié de la llum ultraviolager incrementar la concentracié de l'antioxidant
naturalresveratro] que es troba en el raim i que passa al vi, #@ehgmant el seu potencial beneficios
per a la salut del raim de taula i el vi.
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1. Descripcié

Centrarem l'andlisi dins d’aquest article en I'elsthipotéetic adrecat a alguna de les empresesedébrs
vitivinicola, consistent en determinar I'avantatgempetitiu susceptible d'obtenir en l'aplicacié del
coneixement derivat de la R+D desenvolupada eednologia.

Es procedira a un estudi cienciomeétric i biblionwétle patents, en l'aplicacié de les noves tecriefyg
concretament en l'aplicacido de la llum ultraviolaper incrementar la concentracié de I'antioxidant
naturalresveratro] que es troba en el raim i que passa al vi, @ehgmant el seu potencial beneficios
per a la salut del raim de taula i el vi.

Considerem en aquest cas:
- l'ambit d'activitat organitzativa que correspon @ fecerca i el desenvolupament de nous
productes,
- el desplegament que ocupa I'ambit de la prospeadtiecio inferides de Il'analisi de la
informacio de potencialitats,
- indicadors gquantitatius, qualitatius i relacionals.

1.1. Sobre el resveratrol i els polifenols

El resveratrol pertany al grup dels polifenols.uBscomponent que es troba fonamentalment en lafgall
i en la llavor del raim negre particularment i gaaks vins durant la fermentacio (Bujanda, 2001).

Els polifenols sén un grup conjunt heterogeni déémdes que comparteixen la caracteristica de &mir
la seva estructura varis grups bencenics substjtaitfuncions hidroxiliques.

Els compostos fenolics del vi inclouen:

- Els acids fenolics (cumarinic, cinamic, cafeimtigc, ferulic i vanilic).

- | els flavonoids (catequines, galocatequines, amimés, quercitina i resveratrol), que son
sintetitzats per una via metabolica comuna a pddita fenilalanina. Els flavonoids es poden
classificar en varies families, segons els caneisadseva estructura basica: flavons, flavonols,
favanols, antocianidines i altres. Aquests commogtaen varis grups hidroxil (-OH) units a la
seva estructura d’anell que tenen una alta capgoéa neutralitzar els radicals lliures tan
perjudicials per a la salut del nostre organisme.

ESTRUCTURA BASICA
DE FLAVONOIDES

Figura 1. Estructura basica dels flavonoids
Font: Diccionario del vino (2002)

Aquests compostos provenen, com hem dit, del ragneni dels seus derivats (mostos, vins i caves),
particularment de la seva pell i s6n produits cora forma de proteccioé contra les altes temperatures
que estan exposades. En petites quantitats taméérebat en cacauets i en derivats. S6n imporfzerts

a la fisiologia de les plantes doncs contribueiada resistencia de microorganismes i insectasdesi a
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preservar la seva integritat per la seva contingmsicio a estressants ambientals, incloent ramhiaci
ultraviolades i altes temperatures.

En I'ésser huma, part de l'activitat biologica dptdifenols es deu a la seva capacitat de formerdes
sistema antioxidant cel-lular. L'elevada activitabstrada a nivell fisiologic del resveratrol, s’ha
relacionat amb I'efecte preventiu sobre malaltesliovasculars i el cancer (Romero i Lamuela, 2001)
Diferents estudis epidemiologics han demostraestguefectes amb el consum moderat de vi (Renaud i
De Lorgeril, 1992; Renaud i altres, 1998; Grgnbadkés, 2000).

1.2. Sobre la recerca de les aplicacions del resa&ol

Quant a la recerca sobre les propietats fisiolagquel resveratrol podem destacar les que I'hatatra
com “protector cardiovascular que actua inhibiagtegacié plaquetaria i I'oxidacié de les LDL (Low
density lipoprotein) i estimulant la proteccié déostancies vaso-dilatadores (Pace-Asciak i alirea5;
Frankel i altres, 1993; Hsieh i altres, 1999). Tamslha investigat i s’ha mostrat una potent aetivibm
anti-cancerigen, inhibint cada una de les etapetadermacié tumoral (Jang i altres, 1997). S’ha
reconegut la seva actuacié com antioxidant/anicedali (Jang i altres, 1999), com antiinflama{dang

i altres, 1997) i com fitoestrogen, degut a la seailitud estructural amb I'estrogen sintétic
dietilestilbestrol (Gehm i altres, 1997)” (Romeétamuela, 2001).

Recents estudis (Estruch i Urbano, 2005) confireleresveratrol junt amb el grup dels flavonoids am
responsables de la relacio entre el consum modelat i la presentacio de menys atacs de corabaes
troba en les propietats que tenen aquests polg§gnot amb d’altres components en la disminucio del
nivell de colesterol i triglicérids en la sang i-fa més fluida, impedint aixi I'aparicié de tronghdels
polifenols son capacos de reduir fins a un 30%dtasclerosi i prevenir en un 96% I'aparicio del
colesterol de baixa densitat. D’acord amb els xaseestudis, les propietats del resveratrol i aygeup

de components que es troben en el raim i el vienegn també antioxidants i anticanceroses.

El trans-resveratrbltambé s’ha conegut per la seva contribuci6 a kveprcio de les malalties
cardiovascular i el cancer.

Trans-resvermtrol es ¢l nombre coninmente vsado para el rans-34° S-rihidroxiesulbeno que tene CAS BN 501-
360 v formula (1. El frans-resveratrol es un anfioxidanle matural goe se encuentrea en las plantas, muchie de las
cuibes son componentes de I dicts homana, como las was, los cacahuetes v las moras. s conocido qoe el rans-
resweratrol contribuye a Lo prevencidn de las enlenmedades candiovasculares v el cancer (M. Jang e al, "Cancer
chemopreventive sctivity of resvermtrol, a naturs] product derived from grapes™, Science 1997, vol. 273, pp. 218-
221, Esta profeccicn poede ser atribuible a sws propiedsdes como antioxidnte, antiinflamatorio ¢ inhibidor de la
ugregneicn plaguetaria junto con su aclividad mixta agonista/antagonisty para los receplores de esirdgenos (KPL.
Bhat er af., “Riological effecis of resveratrol™ Amiouid, Reder Signal. 2000, val. 3, pp. 1041-06d; K PL Bhat ef al,,
“Estrogenic and anticsirogenic properiics of resverairol in mammeary tumer models”, Cancer Research 2000, val. 61,
P 456074030, D fodos modos, en el estado de b wéenica no se menciona o sugiere ada relacionado con ¢l vsa del
trarrseresveratrol pac el iratamienia de Ty inferiilidad mascoling

Figura 2: Fragment de la descripcié de les propietats destrasveratorl que informa 'estat de la
tecnica de la sol-licitud de patent (N° 200401599)
Font: EPO (2006)

! “E| resveratrol es un compuesto fenélico cuya fflarestructural presenta dos formas isoméricasy tians. El
trans-resveratrol fue encontrado en el vino pamera vez en el afio 1992 por Siemman y Creasy, e} afio
1993 se describi6 la presencia de su isémero eadet et al., 1993, Gonzalo et al., 1995). Magmée ha sido
la identificacion de los dos isbmeros de su gldmspiceido), en el vino (Lamuela-Raventds etl#l95) y en el
cava (Andrés-Lacueva et al., 2001)" (Romero i Lalau2001). Les referéncies bibliografiques séfiattcle
citat.
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Aquestes investigacions han afegit valor estratabicultiu i al tractament del vi per al seu comerg
aplicacions fins ara estranyes al consum habitudd elieta de les persones. Les expectatives caatgerc
obertes a I'entorn d’aquestes linies d’'investigadin enormes.

Els estudis sociosanitaris evidencien taxes de atitait que indiquen les malalties cardiovasculars
associades a (cardiopaties isquémiques i les malalbronaries) com la primera causa de defundié en

la poblacié dels paisos desenvolupats (Heinematauchert, 2005) essent aixi una prioritat en ¢kgia
sanitari la prevencié per allargar I'esperanca ik wle la seva poblacié. Aquesta tendéncia és més
accentuada en les dones que en els homes (Cri&), 200
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Fuente de datos: I nstituto de Estadistica de Andalucia (IEA). Elaboracion propia

Figura 3.: Mortalitat per grans grups ordenats per causeggponent a dones-any 2001 on figura les malalties
cardiovasculars en primera posicio

Font: Cruz (2005)

22



Cavaller, V./ QUIC&VECT 1 (2008) , Edicié 1, 1%3

Recentment s’han afegit nous usos al trans-resgecatm a nou agent terapéutic per al tractamena de
infertilitat masculina i/o la sub-fertilitat masauh en mamifers.

OFICINA ESPAROLA DE @ Momero de publicacicén: 2 245‘ 6"9
PATENTES Y MARGAS
@ Mumero de sohiciud, 200401595
ESPATIA Elhin o1, AGTK 31/05
AP 15/08
12 SOLICITUD DE PATEMTE Al
) Focha de preseniacian: 18,06.2004 (11} seiigianie’s: Universidad de Barcalona

Centro de Palentes de la UB.
EBaldiri Reixac, 4
04028 Barcelona, ES

@ Fecha de pubicacion da la solicitud: 01.01.2006 @ Inverntor/es; Planas Rossello, Juana M.;
Juap Oliva, M. Emilia;

Munuera Garcia, Thais;

Gonzalez Pons, Eulalia y

Rodriguer Gil, Juan Enrigue

@ Fecha da publicedidn dal fallets da le soliciud: @ Agente Segura Camara, Paseusl
01.01.2006

@ Tituis; Hueve agents leragdutics para of ratamlients de |a infertilidad y'o sublertilidad massuling en ma-
miferos,

@ HAesumen:

Muevo agente lerapéutico parm el tratamiente de |z inferti-
lidad yio subfertilidad masculing en mamiferos.

El frans-resveratral induce un aumento de la concentra
cian de espormalozoides debido a un Increments en su
conjunle del tefide espermatogénice. También induce un
Incremento de la concentracian sénca de la hormona es-
timulante del folicule (FSH), de la hormona lulsinizanta
{LH) ¥ de la testosiarcna lo gua implica una estimsdaciin
hiposlisana en el aje hpotalamico-Rpafisaro-lestioular, A
diterancia ce olros medcamentos propuesios para @ ira
larmienta de la infertifidad masculing, et frans-resveratrol
ea Utll para af tratamiento de la infertilicad masculing o
subtzrillicad produsida por @iarenies causas coma k2 n-
lerlifidad idopdtica, nivelss elavados de aepedias react-
v del esigens o alleraciones inllamaleras, Es ventajo-
80 gque el frangresveraliol lenga vanos medanismos de
accomn, A gque 1a inferiidas masculing Wwa sublaniidad
gensralmante tiene muitiptas causas comverganias.

Figura 4: Sol-licitud de patent (N° 200401599) formuladalp UB relativa a una
segona indicacio medica de I's del trans-reswvaratr

Font: EPO (2006)

1.3. Expectatives i consideracions sobre les apl@ans del resveratrol

Les expectatives de futur en relacié a les aplicecpractiques del resveratrol sén molt gransntelés
per la matéria suscita nombroses activitats decac€al destacar per exemple que recentment udiest
elaborat per un equip d'investigatide la Universitat de Barcelona publicat en la sevinalytical

2 Ens referim a: “Uptake of diet resveratrol inte thuman low-density lipoprotein. Identification amaantification
of resveratrol metabolites by liquid chromatograptoupled with tandem mass spectrometry”. Mireia irp
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Chemistry(maig del 2005) ha estat el primer en descriureiig des polifenols del fi a les LDLs
(Lipoproteines de baixa densitat) humanes en vivcaka resten per investigar amb detall questions
relatives a la farmacocinetica (absorcio, concemdrs, vida mitjana, eliminacid), al comportament
bifasic (efectes positius/negatius de concentraciobaixes/altes), nivell d’extrapolaci6 de
I'experimentacio animal a I'ésser huma, aplicaciensel camp de 'oncologia, hepatologia, neurolagia
altres.

Per altra banda, en el sector vitivinicola, enahp de I'’enologia, hi ha un gran interés per part d
productors, denominacions d’origen, cellers, paem@nar la concentracié de resveratrol dels s@és v
tot i les dificultats conegudes per dominar tossfattors que hi intervenen (Bujanda, 200Certament,

en aquest sentit, és important destacar “la inflizéque tenen les diferents etapes de la vinificacbre

el nivells de resveratrol i piceid en vins. La ntace® amb les pellofes augmenta considerablement el
seus nivells (atés que el resveratrol es locabitzdes pellofes del raim), mentre que la utilithade
determinats filtres i clarificants els disminueixdrasticament (Darias-Martin i altres, 2000; Selea
altres, 1995; Tobella y Waterhouse, 1996). Pea dianda, la varietat de raim de procedéncia és
determinant en els nivells de resveratrol i piceidvins i caves, de manera que el resveratrol pot
considerar-se un marcador quimiotaxonomic que pereditzar una diferenciacié varietal d’aquests
productes (Romero-Pérez i altres, 1996; Andréswbea i altres, 2001)” (Romero i Laumela, 2001).

Leal

W-PIcEiCo
B-picaido
Wl-resveratrol
Boresyaratrol
WCTaEl

o)l ol

Cavas vinds blancos. Yinos rosados  winos inbos

Figura 5: Valors mitjans dels isomers del resveratrol igkgieid en caves, vins blancs,
vins rosats i vins negres
Font: Romero i Laumela (2001)

La dosi de resveratrol en els vins és molt varialiepén de nhombrosos factors com el clima, eligra
d’infeccié del raim el temps de contacte del masb @l pell del raim, el temps d’exposicio a la llum
ultraviolada, etc. En general, major humitat, majosu d’infeccions o agressions, major contacte del
most amb el raim, major exposicio a la irradiadiéauiolada i menys envelliment, major quantitaes d
resveratrol”. (...) Quant al procés d’elaboracels‘vins elaborats amb maceracié carbonica presente

Sarda, Olga Jauregui, Rosa Maria Lamuela-Ravewaé#ier Jaeger, Michaela Miksits, Maria-Isabel Coasl
Cristina Andres-LacuevaAnalytical ChemistryVol. 77, No. 10: May 15, 2005.

Les autores Cristina Andrés-Lacueva, Mireia Urpid8ay Rosa M. Lamuela-Raventés formen part del Grep
Recerca d'Antioxidants Naturals i Polifenols delp@gament de Nutricié i Bromatologia en la Facutlat
Farmacia de la Universitat de Barcelona, Olga daurgels Serveis Cientificotécnics de la UB, i tdaboracio
d’altres experts de I'Institut Municipal de Investio Médica-IMIM de Barcelona i de la Universiti Viena
(Austria). La investigacio forma part de la tesietbral de Mireia Urpi--Sarda.

% »La medicion de resveratrol en los vinos no estarmarizada, por lo que dependiendo del métodotéchica
empleados puede dar resultados diferentes. Setliaado al menos cuatro técnicas diferentes de EiPRe
todas ellas la mas estandarizada es la propuestagidberg y Lamuela-Raventés, basada en la medmxid
diodo.” (Bujanda, 2001)
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concentracioé de resveratrol superior als elabenais fermentacio classica”. (...). Quant a la préocet
“els vins procedents de les denominacions d’'oriigeta Rioja és superior a Penedés, Navarra o Rilgera
Duero.” Quant al procés d’envelliment quan es peddwen barrica de roure, la concentracio de
resveratrol experimenta un descens considerabige“an 58% i un 68%” (Bujanda, 2001).

En I'actualitat s’obren linies de recerca en estagiidemiologics sobre els efectes del consum da ia
poblacié, en I'analisi dels efectes secundarigekleratrol a altres nivells, o sobre les metodetoper a
identificar la preséncia del resveratrol en elsvin

1.4. Sobre els projectes de recerca sobre les suimsties fitoquimiques

Dels projectes de recerca sobre les substanciequiiiiques i els seus mecanismes d'activitat
desenvolupats fins avui en tot el mén podem dess{&eatos-Buelga i Tomas-Barberan, 2004):

- NEODIET (Nutritional Enhancement of Plant DerivedoHs in Europe), que ha tracta dels
constituents d’aliments d’origen vegetal relacisrainb la salut i de les possibilitats de millorar
el seu contingut en els diferents aliments, miganl seu tractament o millora genética.

- EUROFEDA (European Research on Functional EffedtsDetary Antioxidants), que té
I'objectiu d’establir els mecanismes d’accio deii@idants naturals

- COST916, sobre constituents biologicament actida garet cel-lular dels vegetals i el seu paper
en nutricio i salut.

- POLYBIND, que estudia les implicacions per a laisdels antioxidants no nutrients de la dieta
en relacio a la biodisponibilitat i el cancer déoco

Els projectes relacionats amb les propietats shladadels aliments en EUA sén desenvolupats en el
marc de centres i laboratoris de recdrémtioxidants Research Laboratory, Carotenoids Hedlth
Laboratory, Bone Metabolism Laboratory, Vitamin Kaloratory, Energy Metabolism Laboratory,
Obesity and Metabolism Laboratory, Lipid Metabolisaboratory, Cardiovascular Nutrition Laboratory,
Mineral Bioavailability Laboratory, Neurosciencelaatory, Nutrition and Neurocognition Laboratory,
etc.

En Europa, destaca I'Institute of Food ResearciNdevich (Anglaterra) pel desenvolupament dels
seguents projectes: Gastrointestinal Biology andltHe Commensals and Microflora, Phytochemicals
and Health, Micronutrients, Personalised NutritiStructuring Foods for Health, Pathogens: Molecular
Microbiology, Pathogens: Physiology and PredicBeelogy®

En I'ambit de la biotecnologia i noves tecnologigdicades a la conservacio i tractament dels alisnen
s'estan desenvolupant linies de recerca en matéria
o0 La conservacido d'aliments (procediments biologifisics i quimics). Per exemple:
procediments per millorar les caracteristiques rmolggtiques del vi consistent en el seu
tractament amb camps magneétics.
0 L’obtenci6 d’'additius a d'altres aliments. Per exden la produccié de forma natural de
I'antioxidant hidroxitrosol.
o El tractament fitosanitari per a usos terapeutiesfrdites i verdures. Per exemple:
I'aplicacio de la llum ultraviolada per incremenkarconcentracié de I'antioxidant natural
resveratro] que es troba en el raim i que passa al vi, desgrant el seu potencial
beneficids per a la salut.

Per al nostre cas practic, que s'acaba centraatjgesta ultima linia, interessa coneixer els pregede
recerca a l'estat espanyol, dins del Programa Matide Tecnologia de Alimentos gestionat por la
CICYT (Comisién Interministerial de Ciencia y Tetogia). Per exemple:

* Font d’'informacio: http://www.hnrc.tufts.edu.

® Font d'informaci6: http://www.ifrn.bbsrc.ac.uk.

® Destaquem també dos recursos \mép://www.ifis.org/index.htmli http://www.nutrition.org que proporcionen
informacio sobre articles de recerca sobre aqtestss.
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- el projecte AGL2000-2014: “incremento de las prdpites funcionales de zumos mediante
tratamientos fisicos o0 enzimaticos y la adicidnndgedientes ricos en polifenoles antioxidantes y
biodisponibles”.

- 1 el projecte ALI98-0843: “efecto de los tratamiemnttecnoldégicos sobre constituyentes
antioxidantes de interés nutricional en la postemion de frutas y hortalizas “ que se estan
duent a terme en el CEBAS (CSIC).

2. Especificacions metodologiques

2.1. Sobre els indicadors i I'estructura de I'ana8i

Estem considerant en aquest cas I'ambit d’activitaganitzativa que correspon a la recerca i el
desenvolupament de nous productes. El desplegampéoat tracta de detectar les potencialitats de la
recerca, les oportunitats tecnologiques i la prethged’accié per a una empresa.

L’objectiu d’aquest article es presentar a la vagad exemple de I'aplicacio sequencial d’'indicadors
quantitatius, qualitatius, relacionals i finalmemaluar el cas d’'una patent en concret. Definimeagu
darrer cas com un exemple d'indicador d’elementacié

Recordem I'equivaléncia entre categories d’'indicadsi prenem com a referéencia Callon, Courtial i
Penan (1995):

Segons Callon, Courtial i Penan (1995) Segons daut
Cienciometria Infometria
Classe d'indicadors Subtipus d'indicadors Tipus d'indicadors
Comput de publicacions Quantitatius

Indicadors d’activitat R .
Comput de cites

Termes clau comuns i

Indicadors relacionals de signatures conjuntes d’articles Qualitatius
generacio Les xarxes de cites

Les cites conjuntes o co-citacio

De relacions entre ciéncia

X Cites d’articles en patents i entre patents
tecnologia

- : — Relacionals
Indicadors relacionals de Concurrencia de termes
generacio i analisi relacional de contingut
Indicadors relacionals de Analisi exhaustiu de continguts .
s Racionals
generacio elementals detallats

Taula 1: Equivaléncia de categories d'indicadors meétsegons classificacio de
Callon, Courtial i Penan (1995) i de 'autor

Centrarem l'analisi en l'estudi hipotétic adrecatalguna de les empreses del sector vitivinicola,
consistent en determinar I'avantatge competitiucespisble d’obtenir en I'aplicacié del coneixement
derivat de I'R+D desenvolupada en biotecnologia.

Es procedira a un estudi cienciométric i patentaméamb caracter general, sobre la recerca en
I'aplicacio de les noves tecnologies en els prouvedis i aplicacions del resveratrol i, amb caracter
particular, en I'aplicacid de la llum ultraviolag@r incrementar la concentracio de I'antioxidartured
resveratrol La recerca sobre les aplicacions msveratro] que com hem vist, es troba en el raim i que
passa al vi, desenvolupant el seu potencial badefper a la salut del raim de taula i el vi, £bacretat

en invencions relatives al procediment tecnologicepla seva potenciacié que s’han transferit aresegs

per a la seva comercialitzacio.
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.- Tlpus Definicié dels indicadors Objectiu_determinacio
d’indicador
Indicadors Comput de publicacions cientifiques i . .
S ) . | Cicle de vida de la recerca
quantitatius patents totals i associades a usos
. Comput de publicacions cientifiques i
Indicadors iad inies d
ualitatius patents associades a usos concreg ts Linies de recerca
q (agrupacio termes clau comuns)
Analisi relacional de contingut dels
resums de les publicacions Relacié entre component,
Indicadors cientifiques i patents associades| aliment, procediment, efecte, |Us
relacionals mitjangant cites d’articles en patents i funcional, producte final
entre patents: relacié ciencia associats
tecnologia.
Analisi detallat de contingut, xarxa ¢le
cites, projectes de recerca, Relacié de produccié cientifica
. transferéncia tecnologica de la patent i de patents associada i
Indicadors Nlo ) . ;
, L espanyola ‘N°P.2177465 derivada, amb els projectes de
d’elementacié | . ) . :
Tratamiento postcosecha de frutas y recerca impulsors i amb la
hortalizas mediante pulsos de transferéncia tecnologica
irradiacién ultravioleta”

Taula 2: Fases de I'analisi, indicadors metrics utilitzatsjectius i apartats

3. Analisi de la producci6 cientifica i de patenten base a indicadors quantitatius

3.1. Producci6 cientifica i de patents en els an§990-2006 en materia de resveratrol

El comput de publicacions és I'indicador d’activitaés simple. L'estrategia de cerca i analisi que
seguirem en aquest apartat sera:

a) Distribuci6 per anys de la produccio total cientfi de patents

b) Distribucié per tipologia de document de la prodddotal cientifica i de patents

c) Distribucié per anys de la produccio detalladaladeroduccié cientifica i de patents

a) Els parametres en el procediment de cerca pemdear la distribucié per anys de la producci@lto
cientifica i de patents son:

Terme de cerca: resveratrol

Dates acotacio: 1990-2006

Total registres: 2789
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# Publication Year Analysis - [5]x]
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Select Histogram Entries of interest:
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Figura 6: Distribuci6 per anys de la producci6 total cientfi de patents en matéria de
resveratrol en els anys 1990-2005
Font dades i infografia: Sci-Finder Scholar (2006)

b) Els parametres en el procediment de cerca pemdear la distribucié per tipologia de documeeta
produccio total cientifica i de patents son:

# Document Type Analysis [-15]
Fle Edt Task Tools Help

Select Histogram Entries of interest:

Journal

Fatent

General Review
Aticle

JOURNAL ARTICLE
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Meeting Abstract
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Figura 7: Distribucid per tipologia de document de la prodéi¢otal cientifica i de patents sobre
resveratrol en els anys 1990-2005

Font dades i infografia: Sci-Finder Scholar (2006)

c) Els parametres en el procediment de cerca perndi@ar la distribucié per anys de la produccio
detallada, de la producéidientifica i de patents:

" Considerem els documents no patents com a pradwientifica en general. Considerem en aquest rup
tipologia documental que en Sci-Finder apareix codournal, General review, Article, Journal_Article,
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Resveratrol | TOTAL | 1990 1951 1993 1993 1994 1993 1956 (997 1998 1999 3000 2001 2002 2003 2004 2005 %

regisres hase
totals tofals 2780 14 | 14 | 16 | 17 | 24 | 40 | 42 | 68 | 103 | 164 | 234 | 314 | 350 | 38T | 464 | M4 2780
publioacions | 2304 14 | 14 | 15 )17 [ 25 | 40 ) 41 | 65 | 100 | 146 | 200 | J5T | 297 | 333 | 382 | 450 | #2132 2394
patents 395 i i 1 i 1 i 1 3 3 18 | 24 | 57 | 53 | 5 | &2 | @8 | 2178 395

Taula 3: Distribucié per anys de la produccio detalladanttfica i de patents sobre resveratrol
en els anys 1990-2005
Font dades: Sci-Finder Scholar (2006)

3.2. Produccio cientifica i de patents en els any®90-2006 en matéria de resveratrol associades a
un us

Podem introduir un element afegit en el comput alaipacions per determinar 'activitat de recerce q
s'adreca a un Us. En aquest cas I'estrategia da tanalisi que seguirem en aquest apartat s¢éeaioka
distribucioé per anys de la producci6 detalladatdiea i de patents associades a un Us i la sevai@d
El procediment de cerca resta definit segons elisesgs parametres de cerca:

Locate by substance identifier: resveratrol

Nombre CAS: 501-36-00

Referéncies associades a un Us

Dates acotacio: 1990-2005

Total registres: 1238

Resveratrol | TOTAL | 1000 1901 1902 1903 1004 1005 1004 1007 1088 1000 2000 2001 2002 2003 2004 2005 %

regisires base | 2789
associals a wses|  dopurats 1238 0 a0 1 3 2 2 7 12 34 7 ] 140 | 184 | 186 | 226 | 268 1238
sohreeltotal | publicacions 935 0 a 1 3 2 2 7 9 3l 63 73 G4 | 145 | 140 | 160 | 205 Té49 933
patanis 303 i 0 0 i 0 0 i 3 3 14 3 48 39 46 it 63 3073 303

Taula 4: Distribucié per anys de la produccié detalladaftiiiea i de patents sobre resveratrol associades(es
en els anys 1990-2005
Font dades: Sci-Finder Scholar (2006)

Produccié de publicacions cientifiques i patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
totals i associades a Us

600

total

500 /

publicacions

400 +

patents

300

,,,,,, publicacions associades a

200 = "
us
100 - ‘/—/ ‘-'"— patents associades a Us

nombre de registres

2001
2002
2003
2004
2005

Figura 8: Evolucié de la produccié cientifica i de paterdbre resveratrol totals i associades
a un Us en els anys 1990-2005
Font dades: Sci-Finder Scholar (2006)

Conference, Meeting abstract, Review, Disertatibeftter, News Annuncement, Online Computer File,
Commentary, Computer Optical Disk, Clinical Trilyaluation Studigsetc.
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4. Analisi de la producci6 cientifica i de patenten base a indicadors qualitatius

4.1. Sobre la recerca dels diferents usos del resaiol

Com hem vist en la introduccio, la recerca ciecdiftn matéria del resveratrol ha desvetllat usoatsasi
bé s’ha concentrat en determinades aplicaciongioelades amb les seves propietats antioxidatives,

antitumorals, etc.

INCREMENTO DE
COMPUESTOS
ANTIOXIDANTES EN
ALIMENTOS

Los compuestos fenolicos, presentes
en algunos alimentos de origen
vegetal, presentan una alta capacidad
para captar radicales libres, lo que les
confiere cierta capacidad
antioxidante, Adecuados niveles en
sangre de antioxidantes, segun
diversos estudios, pueden proteger
contra diversos tipos de cancer y
enfermedades cardiovasculares

Recientermente, investigadores del
Centro de Edafologia y Biologia
Aplicada del Segura, han desarrollado
un sistema gue permite incrementar
la concentracian del antioxidante
natural resveratrol, due se encuentra
enla uva y que pasa al vino.

El Resveratrol se sintetiza en la uva
cOMo respuesta a situaciones de
estres, Aprovechando este hecho, se
ha disenado un sencillo equipo que
somete a la uva, ya cosechada,

a pulscs de luz ultravioleta,
simulando la situacion de estrés gue
se daria en la naturaleza
Combinando diferentes potencias y
tiempos de irradiacion se ha logrado
aurmentar hasta 200 veces la
cantidad inicial del antioxidante
mencionado presente en la uva.
Todo ello de forma inocua vy sin
afectar las propiedades sensoriales.

Esta tecnologia podria aplicarse en el
futuro para obtener uva de mesa y
vino con un elevado contenido de
resveratrol, aumentando su potencial
beneficio para la salud. Ademas
puede utilizarse para obtener, a
partir de las uvas tratadas, un
extracto enriguecido en Resveratrol
y usarlo como aditivo para otros
alimentos.

Este mismo grupe de investigacion
ha desarrollado tambien un metodo
para producir de forma natural el
antioxidante hidroxitirosol al que se
atribuyen las propiedades
beneficiosas para la salud del aceite
de oliva

Figura 9: Noticia sobre els resultats de la recerca slaltecnologia aplicada
a la sintesi del resveratrol
Font: OPTI-VT (2002)

En aquest apartat considerarem indicadors quabtatonstituits pel resultat del comput de pubiarac
cientifiques i patents associades a usos condketferencia de I'apartat anterior on es procedia a
comput d'aquells documents que s’han indexat paela referencia a un Us (eliminant els documents
que contenien questions o reivindicacions relatipes exemple a procediments de sintesi quimica
exclusivament), en aquest apartat, es tracta dendietar els usos concrets principals i la produccio
concreta corresponent a aquests usos. La deteitnidets usos concrets s’ha obtingut mitjancant
I'acotacié a usos i I'agrupacié termes clau comdals registres analitzats que assimilem a linies de
recerca.

En el cas concret que ens ocupa, sobre la recereatamla sobre els procediments, efectes, usos
funcionals i productes que es donen al voltant aghponent resveratrol destaca la voluntat dels
investigadors d’obtencié de majors concentraciantadsubstancia per tal d’elaborar aliments fural®n

0 nutraceutics o de sintetitzar-la per a la camdtitde farmacs o additius alimentaris.

L’estrategia de I'analisi s’efectuara en les setgiéases:

- una primera fase en classificar les publicacionstffiques i de patents sobre resveratrol en els
anys 1990-2005 segons termes clau

- una segona fase per seleccionar i agrupar enrues:g1) registres associats al vi o al raim (al
seu cultiu, al tractament, etc.), (2) associatesapropietats antioxidatives i (3) associats a les
propietats antitumorals i anticancerigenes

- unatercera fase per acotar sobre aguest conjurgdres, els especificament associats a un Us.

- i finalment una quarta fase per informar la distcid en els anys del periode que va de 1990 al
2005 en comparativa de les diferents agrupacions
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4.2. Producci6 cientifica i de patents en els ang990-2006 sobre resveratrol associats a termes clau
i ausos

Procedim en una primera fase a classificar el corge les publicacions cientifiques i de patentyeso
resveratrol en els anys 1990-2005 segons termes cla

‘= Index Term Analysis HEE

™ Hurman | 443 ﬂ
I Antloxidants | 281
I Antitumor agants | 273
I Phenols, bislogical studies | 166
I Apoptosis = 137
T vitis vinifata e —| 137
T Drug delivery systems ] 128
™ ine - 17
I Prateins | 114
™ Transcription factors ] 108
L Anti-inflarnmatary agents _ 107
I Flavenoids [ 96
I Neoplasm | 84
I Cytoptotective agents ] a2
™ el praliferation _ 82
™ Oxidative stress, biological [ ] 78
™ Watural products, pharmaceutical [ NN R 76
T Inflammation ] ]
L Signal transduction, biological _ B4
- Mammary gland, neoplasm [ ] 57
™ Reactive oxygen species [ ] g5 -
Analyzing 2759 racords.., A8 % C’i@]

R | AB GO W2 & 7| ] B 5 81 5] ] 5] 871 53] 810 %s B4 B e G mili =T 069 ouisom

Figura 10: Distribucio per termes clau de la producci6 ciécif de patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
Font dades i infografia: Sci-Finder Scholar (2006)

Els resultats ens permeten detectar al marge dddeencia a aplicacions sobre humans (en priroer |
del ranquing), els segiients camps concrets d’'mbre els quals s’aplica la recerca sobre etrasol
expressats en termes clau:
- Documents sobre les propietats antioxidatieesioxidants.
- Documents sobre les propietats antitumoratgitumor agentsneoplasmmammary glandcell
profileration, etc.
- Documents sobre les propietats antiinflamatodesi-inflamatory agents.

Per als casos on s’ha indexat el document en refiera I'associacio amb la biotecnologia que dedieia
vi, els termes trobats sovitis vinifera wine, grape

Procedim en una segona fase per seleccionar iagpep exemple tres grups: (1) registres assogiads

o al raim (al seu cultiu, al tractament, etc),g@3ociats a les propietats antioxidatives i (3)@asts a les
propietats antitumorals i anticancerigenes:
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Resveratrol | TOTAL | 1990 1991 1992 1993 1994 | 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 %

ats 2 viti- registras base | 2789 0
vinifera o wine | 2epurats 701 3 3 5 3 13 a2 7 42 33 49 7l 83 &7 a9 88 96 701
o grape publicacions 631 3 5 5 7 13 » 2 40 33 47 65 i &1 gl i 13 84.38 631
patants T0 1] 0 1] 1 0 1] 1] 2 0 2 6 13 4 8 17 15 13.52 ]

asgociate a | ragisiras base | 2789 0
doxi o depurats 575 1 0 a a 0 3 3 3 13 9 55 57 &3 91 99 131 575
esires oxidativ | publicaer 477 1 0 ] ] 0 5 3 7 13 28 50 49 73 3 i) ] 7328 477
sobre el total patents 93 i i i i i i i 1 0 1 3 3 10 [ 13 | 25 | 35 | 34 98

5 registras base | 2780 0
q o depurats 514 ] 0 ] ] 0 ] ] 4 19 30 38 34 ia a3 101 | 105 514
1 publicaci 24 ] 0 ] ] 0 ] ] 4 19 27 33 45 5 63 85 78 74.29 434

B patants 2 a 0 a a 0 a a 0 0 3 3 9 13 17 16 v 3462 o0

Taula 5: Distribucié per anys de la produccié cientificaightents sobre resveratrol en els anys 1990-
2005 associades al vi i/o al raim , a propietati®xidatives i a propietats antitumorals
Font dades: Sci-Finder Scholar (2006)

En una tercera fase procedim a acotar sobre aqoigisint de registres, els especificament assoziats
as.

Resveratrol | TOTAL | 1000 1001 1003 1003 1004 1005 | 1006 1007 1908 1000 3000 2001 2002 2003 2004 2005 %6
regisires base | 2789
associats a uses|  depurats 1238 0 a0 1 3 2 2 7 12 34 7 ] 140 | 184 | 186 | 226 | 268 1238
sohreeltotal | publicacions 935 0 a 1 3 2 2 7 9 3l 63 73 G4 | 145 | 140 | 160 | 205 Té49 933
patanis 303 i i 0 i i i i 3 3 14 3 48 39 46 it 63 3073 303
regisires base 1238
associals a uses|  depurats 1% 0 a 0 2 a 2 3 B B 14 20 23 27 28 32 K} 196
relativs alvi | pubiicacions 138 0 ] 0 2 ] 2 3 4 4 14 14 14 i ) 15 2l 6364 138
patents 58 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 1 9 i 1 17 12 714 58
registres base 1238 0
associais a usos | depurais Jo4 0 ] 0 0 ] ] 0 2 ] 14 3l 47 52 47 54 72 304
ioxid publicacs 230 0 ] 0 0 ] ] 0 1 5 13 26 22 45 35 32 51 7083 230
patents 14 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 5 5 7 12 22 al 4118 74
registras bass 1238 0
associats awses| depurais 415 0 0 1 1 1 0 1 2 14 24 a5 45 a9 63 23 26 413
i Is | pubiicact 341 0 ] 1 1 1 ] 1 2 14 i i 31 51 42 Tn &7 7701 341
patenis 4 0 a 0 0 a a 0 a a 3 4 8 12 15 13 19 1836 74

Taula 6: Distribucio per anys de la produccié cientificad gatents sobre resveratrol en els anys 1990-2005
associades al vi i/o al raim , a propietats antdatives i a propietats antitumorals i a un Us
Font dades: Sci-Finder Scholar (2006)
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4.3. Comparativa de la produccié cientifica i de pants en els anys 1990-2006 sobre resveratrol

associats a termes clau i a usos

Procedim finalment, en una quarta fase, a infotedrstribucié en els anys del periode que va G910

2005 en comparativa de les diferents agrupaciong#tg son els resultats:

Produccié de publicacions cientifiques i patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
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@) alviial raim

90

80

70 publicacions associades

60 al vi i al raim
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Produccidé de publicacions cientifiques i patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
associades a temes:
(3) a propietats antitumorals
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Figura 11: Evolucio de

la produccio cientifica i
de patents sobre
resveratrol totals i
associades a un Us
relacionades amb el vi i/o
el raim en els anys 1990-
2005.

Font dades: Sci-
FinderScholar (2006)

Figura 12: Evolucio de
la producci6 cientifica i
de patents sobre
resveratrol totals i
associades a un Us
relacionades amb
propietats antioxidatives
en els anys 1990-2005
Font dades: Sci-Finder
Scholar (2006)

Figura 13: Evolucio de
la produccié cientifica i
de patents sobre
resveratrol totals i
associades a un Us
relacionades amb
propietats antitumoralsen
els anys 1990-2005

Font dades: Sci-Finder
Scholar (2006)
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Produccié de publicacions cientifiques i patents
sobre resveratrol en els anys 1990-2005
associades a temes: comparativa
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100 publicacions associades
al vi i al raim
publicacions associades
80 a propietats antioxidatives
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a propietats antitumorals
_B 60 . .
rrrrrr patents associades al v i
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Evolucid de la ratio entre la produccio de patents  iles
publicacions cientifiques i entre patents associade s a
un us i les publicacions cientifiques per temes
relatius: (1) a propietats antioxidants i (2) a pro
antitumorals en els anys 1999-2005

pietats
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anyS 1999_2005 propietats antitumorals del resveratrol

Figura 14: Comparativa
de I'evolucié de la
produccio cientifica i de
patents sobre resveratrol
totals i associades a un Us
relacionades amb el vi i/o
el raim, propietats
antioxidatives i
antitumorals en els anys
1990-2005

Font dades: Sci-Finder
Scholar (2006)

Figura 15: Comparativa
de I'evolucié de la ratio
entre la producci6 de
patents i les publicacions
cientifiques sobre
resveratrol totals i
associades a un us

Font dades: Sci-Finder
Scholar (2006)

4.4. Sobre les limitacions dels indicadors qualitats en I'analisi de la produccio cientifica i de

patents

Els indicadors quantitatius, consistents en el Empmput de publicacions ens pot indicar el dirsanei
d'un camp cientific o la relacio entre patentsddarccio cientifica en un determinat camp cienttécnic
o0 tecnologic associat a determinats termes clasos. lEls indicadors qualitatius treballen a paktira
informacié continguda en el registre d’'un articlentific o d’una patent, o a partir de les relasi@mtre
cites en el cas de la produccid cientifica. Eldciadiors qualitatius ens poden facilitar per exentale
classificaci6 tematica o per origen de la produc@dtifica i de patents. Pero mitjancant els caspue
consideren aquestes caracteristigues qualitativesés podem obtenir visions indicatives molt
generalistes i en alguns casos, tergiversadescifannent, la literatura patent és un cas parasigm
d’informacio que es resisteix a I'analisi quaniitato indirecta si el que es pretén és evitar ertnaels

continguts dels documents.
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Figura 16: Aproximacio a la distribucié per sol-licitant detguats sobre
resveratrol en els anys 1990-2005
Font dades i infografia: Sci-Finder Scholar (2006)

Les diferéncies en les estratégies adoptades pernipreses i en les legislacions quant al regisire
patents dels paisos aixi com en els sistemes dinaftio de les bases de dades de patents en ekque e
refereix a la informacio i a la comunicacié sobtearticular, companyia o organitzacié sol-licitant
inventor dificulten la tasca de preparacio, netéjansformacio de dades per a I'analisi.

El conjunt de dades presenta caracteristiguegaassitle casuistiques particulars i heterogenies par
exemple, per a la identificacié exacta dels agefdtes i existencia de les invencions, cal saberaig
EUA, la patent ha de ser sol-licitada per l'inverntel dret a la patent el determina la data devancio,
no la data de la sol-licitud que nhomés es publiaangtancia del propi sol-licitant.

Els indicadors qualitatius ens serveixen també, bem dit, per classificar aproximadament les linies
tematiques de recerca a partir de la tematicardgistres documentals mitjancant els termes cRero

cal considerar que els codis tematics de la ClRs&Hficacio internacional de patents) que descriaen
invencio, als EUA son assignats per traduccio aatitrada dels codis de la classificacié propiajual
cosa suposa una font d’errors.

Entenem per indicadors qualitatius també els inftice anomenats relacionals de primera generacié
(Callon, Courtial i Penan, 1995), com per exemplenetode de les cites conjuntes. Pero aguestsutémp
guan els volem fer extensius a la literatura patenka referéncia a continguts tematics o la practie
cites no presenta una codificacié ben establestie\veenen una eina poc fiable.

En definitiva, I'is de computs en literatura patpet a la classificacié tematica indirecta, o pda a

identificaci6 i agrupacio dels actors de la receieatifica esdevé un instrument d’analisi poc miga no
proporciona més que una imatge aproximada.
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5. Analisi de la recerca cientifica en patents eraBe a indicadors relacionals

5.1. Sobre la recerca per a la potenciacio de lesrzentracions de resveratrol

La recerca cientifica técnica i tecnologicamenemada vers la innovacio s’expressa en la produdeio
patents. La recerca cientifica en aquest sentgésnoentra Unicament en productes innovadors, $ino e
nous procediments per a la obtencio o sintesi dgugtes (existents 0 no) i en noves utilitats suUso

En cienciometria, els indicadors que diem relad®ifanomenats relacionals de segona generacio per
Callon, Courtial i Penan) atenen als contingutsamiant tecniqgues que tracten de representar les
tematiques amb metodes més avancats com per exdrapldisi de mots associats (co-word analysis)
(Callon, Courtial i Penan, 1995). Tanmateix, enegahi en el cas que ens ocupa, la recerca cieatjfie
fonamenta técnicament les patents no tracta Unitlasodre el component en si, el resveratrol, sifibes

el tractament del producte i de la produccié natgua el conté, el procediment de sintesi, I'efelts
funcional i el producte final resultant.

En aquest nivell més elevat i acurat de I'analesial produccié cientifica que fonamenta les pateris
ens interessa la informacio que pugui derivar defsputs dels registres totals o dels associatsis o

un terme especific. No es tracta només de consitieralacio entre ciéncia i tecnologia, a pargisd
indicadors qualitatius que treballen sobre lessciatre publicacions cientifiques i patents, pér ta
d’identificar les interaccions entre camps técmiespecialitats cientifiques, siné també d’estmantels
continguts.

Per tal de dibuixar I'estructura de continguts dascriu la recerca cientifica en la innovacié déacié al
resveratrol, hem de detectar quan estem davanad&oerca sobre un component substitutiu per a una
finalitat comuna, sobre els aliments o productesiraés que inclouen aquests, sobre procediments o
tractaments susceptibles d'aplicar per a I'obterttidn determinat efecte o d’'un altre, sobre un Gs
funcional resultant i sobre quin producte és ebsiiari de la invencio final (un farmac, un additiun
aliment funcional). El marc d’aquesta aplicaciGtaesbert. En aquest darrer sentit, les reivindmagi
finals modificades en el text de sol-licitud depltent de referéncia diuen: “Us de resveratrolafaile

raim i derivats) obtingut segons reivindicaciontedars per a enriquir aliments, per a administ@n a
suplement nutracéutic o per al seu Us en formuladierapéutiques” (WO02/085137A1).

Ens interessa ara els continguts de la recercdifcianque inclouen les publicacions cientifiqudes
patents, i que s’associen entre elles, certametjinpant cites d’articles en patents i entre pateh
aquest sentit parlem dels que considerem nosafalesadors relacionals relatius als continguts eiss®
a la ciéncia i a la tecnologia aplicada.

Com hem apuntat, les referéncies bibliografiquesigalouen els informes sobre I'estat de la téchlaa
descripcio de la invencio en el cas de les pateatson resultat d’'una practica sistematica i soén de
gualitat molt heterogenia. El detall dels antecé&larriba en ocasio de les denuncies d'interedsctas

per infraccié de determinades reivindicacions.

Ates aquesta circumstancia, és evident que agateeshem de passar ineludiblement a la lecturtedel
dels resums dels documents que seleccionem si via@pnesentar una aproximacio de les principals
classificacions relacionals que en deriven. Pefencextensiva si repetitiva la relacié dels contitsg
considerem la segient selecci6é de documents qeewdes bona part el marc de la recerca associada a
resveratrol segons diferents parametres.
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N° public. Any Classific. Titol
de la patent presentacio Internac.
sol-licitud
ES2207287 1998 A61K31/22, | USO DE CARNITINAS Y RESVERATROL PARA
AB61K31/205A | PRODUCIR UNA COMPOSICION PARA LA
61K35/78, PREVENCION o] TRATAMIENTO
A23L1/302, TERAPEUTICO DE TRASTORNOS$

A61P25/00 CEREBRALES PRODUCIDOS POR HL
ENVEJECIMIENTO Y USO DE FARMACO$
NEUROTOXICOS

ES2167179 1999 AO01N31/16 METODO PARA AUMENTAR LA BESTENCIA
DE LA UVA A SU MADURACION E INFECCION
MEDIANTE LA APLICACION EXTERNA DE

RESVERATROL
ES2170006 |2000 C12P7/22, SINTESIS ENZIMATICA DEL ANTIOXIDANTE
A23L1/30 HIDROXITIROSOL
ES2169704 2000 AO1N31/16 METODO PARA AUMENTAR LA RESTENCIA

DEL TOMATE Y OTRAS FRUTAS Y
HORTALIZAS PERECEDERAS A Sy
MADURACION E INFECCION MEDIANTE LA
APLICACION EXTERNA DE RESVERATROL

ES2177465 | 2001 A23L1/025, |TRATAMIENTO POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
A23L3/28 HORTALIZAS MEDIANTE PULSOS DH
IRRADIACION ULTRAVIOLETA.
ES2190771 2002 C12N5/04, |PROCEDIMIENTO PARA LA PRODUCCION DE
C12N5/14 RESVERATROL EN CULTIVOS CELULARES
W002083835 | 2002 C12H 1/16 PROCEDIMIENTO PARA MEJORA LAS

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DEL
VINO QUE CONSISTE EN SU TRATAMIENTQ
CON CAMPOS MAGNETICOS

ES2241480 2004 A23L1/025, | METODO PARA AUMENTAR EL CONTENIDO
A23B7/148, |ENDOGENO DE TRANS-RESVERATROL EN
A23L3/3418 |UVAS MEDIANTE TRATAMIENTOS ANOXICOS

CORTOS
ES2245609 2004 A61K31/05, | NUEVO AGENTE TERAPEUTICO PARA EL
A61P15/08 TRATAMIENTO DE LA INFERTILIDAD Y/O
SUBFERTILIDAD MASCULINA EN
MAMIFEROS

Taula 7: Recull de patents analitzades amb indicaci6 deenSublicacid, classificacid
internacional i titol, ordenat cronologicament

Font dades: OEPM i WIPO (2006)

Es sabut que les dificultats per establir mesunesniitatives de les relacions conceptuals de les
publicacions cientifigues en general i de les fatem particular provenen de la complexitat de la
morfologia d’un camp de recerca o d’'un sector &chba gran diversitat de temes feblement units amb
d'altres compliquen l'elaboracié de diagrames é&gias que ens proporcionin una representacié de
I'estructura del camp de recerca. Si examinem krifgcio dels continguts associats als codis de la
classificacié internacional de patéhtel recull de patents seleccionades en tindrera poova d'aixo.

8 “La Clasificacion Internacional de Patentes (C#8)un sistema jerarquico donde el &mbito de laotegia se
divide en una serie de secciones, clases, subclaggapos. Este sistema es indispensable para esoup
documentos de patente en la busqueda para estalalez®/edad de una invencion o determinar el estedla
técnica en un ambito especifico de la tecnologé&Clasificacion es objeto de revision periddicatidada a
mejorar el sistema y a tener en cuenta la evolutéta tecnologia. La presente edicion de la €sRjecir la
séptima, tendra vigencia hasta el 31 de diciembr20d5. La octava edicién de la CIP entrara enragd® de
enero de 2006” (WIPO, 2006).
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A0l AGRICULTURA; SILVICULTURA; CRIA; CAZA; CAPTURA; PESCA
AO1N CONSERVACION DE CUERPOS HUMANOS O ANIMALES OEDVEGETALES, O
DE PARTES DE ELLOS; BIOCIDAS, p. ej. EN TANTO QUESEAN
DESINFECTANTES, PESTICIDAS, HERBICIDAS (preparacésnde uso médico
dental o para el aseo; métodos o aparatos pamademson o esterilizacion en general, o
para desodorizacion del aire

A23 ALIMENTOS O PRODUCTOS ALIMENTICIOS; SU TRATAMIENTO, NO
CUBIERTO POR OTRAS CLASES
A23L ALIMENTOS, PRODUCTOS ALIMENTICIOS O BEBIDAS N@LCOHOLICAS NO

CUBIERTOS POR LAS SUBCLASES (..; SU PREPARACION RO
TRATAMIENTO, p. ej. COCCION, MODIFICACION DE LAS CHMLIDADES
NUTRICIONALES, TRATAMIENTO FiSICO; CONSERVACION DEALIMENTOS
O DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS, EN GENERAL (conservanide la harina o lds
masas panificables)
A23L 1/025 | Tratamiento fisico, p. ej. energia omtlilia, irradiacién, medios eléctricos, campos
magnéticos (coccidn; conservacion, etc)

A6l CIENCIAS MEDICAS O VETERINARIAS; HIGIENE

A61K PREPARACIONES DE USO MEDICO, DENTAL O PARA FASEO
A61K 31/00| PREPARACIONES FARMACEUTICAS:

Caracterizadas por la sustancia activa. De suataogganicas.

Ci12 BIOQUIMICA; CERVEZA; BEBIDAS ALCOHOLICAS; VINO; VINAGRE;
MICROBIOLOGIA; ENZIMOLOGIA; TECNICAS DE MUTACION O DE
GENETICA

C12N MICROORGANISMOS O ENZIMAS; COMPOSICIONES Q.OBITIENEN

C12N 5/00 | MICROORGANISMOS; ESPORAS; CELULAS NO DIRENCIADAS; VIRUS

C12H PASTEURIZACION, ESTERILIZACION, CONSERVACION, PURIFICACION,

CLARIFICACION, ENVEJECIMIENTO DE BEBIDAS ALCOHOLICA O
EXTRACCION DEL ALCOHOL DE LAS MISMAS

C12P PROCESOS DE FERMENTACION O PROCESOS QUE UTANZ ENZIMAS
PARA LA SINTESIS DE UN COMPUESTO QUIMICO DADO O DBEJNA
COMPOSICION DADA, O PARA LA SEPARACION DE ISOMEROGPTICOS A
PARTIR DE UNA MEZCLA RACEMICA

Taula 8: Descripcid dels continguts associats als codigadaksificacio internacional de patents del redell
patents seleccionades
Font dades: WIPO (2006)

5.2. Estructura relacional de continguts

En cienciometria, per definir I'estructura relac@bde continguts, a part de 'esmentat métode ks
concurrencia de termes, es fa servir el metoddadsificacions conjuntes. Aquest metode esta lsat
els codis de classificacié associats als docunwmgsatent que proporcionen una o varies paraules qu
descriuen parcialment el contingut de la publicacio

La relacié entre conceptes identificats en termas de classificacio permeten presentar de forma
sintética i simplificada la morfologia de la xarkeels actors de la recerca involucrats en la seva
produccié’

En el nostre cas, fem servir el codi de classif@cad’analisi de contingut de les patents per abte
I'estructura relacional de continguts seguint igisat estratégia d’analisi estructurada en tresfas

1. Identificacio dels actors de la recerca

2. ldentificacio dels parametres de la reivindicagdalinvencio

° En el cas practic que presentem no procediremaaanglisi massiva dels documents a text complitiomats
amb la recerca sobre resveratrol per la qual cosatendrem ni a la freqiiencia ni a la intensitat'ajgaricio
conjunta dels descriptors associats als ambiteckreca general relatiu a les invencions, que podepresentar-
se en una mapa estratégic dels temes de rececdintitem a presentar I'estructura relacional gelsametres
gue descriuen els continguts implicats: comporpazediments de tractament, obtencié o sintesifefa usos
aplicats.
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3. Elaboracio de l'estructura relacional de continguts

1) Procedim a la identificacio de I'origen del ktude les patents en relaci6 amb I'ambit de lenex
associada.

N° publicacié de Titular sol-licitant de la patent Ambit de recercageneral
la patent relatiu a la invencid
ES2207287 Laboratori Sigma-Tau Healthscience Slpadia) A61,A23: medicina |i

aliments

ES2167179 Universitat Complutense de Madrid (Esppany AO1N: agricultura
ES2170006 Consejo Superior de Investiggsoncientificas C12,A23: bioquimica |

(Espanya) aliments
ES2169704 Universitat Complutense de Madrid (Esppany AO1N: agricultura
ES2177465 Consejo Superior de Investiggsoncientificas A23: aliments

(Espaya)
ES2190771 Universitat de Alicante (Espanya) Cl@qbimica
W002083835 Lutzker, R.S. (EUA) C12: bioquimica
ES2241480 Universitat Complutense de Madrid (Esppany A23: aliments
ES2245609 Universitat de Barcelona (Espanya) Adicina

Taula 9: Indicacid del titular sol-licitant de la patentesslionada
Font dades: OEPM i WIPO (2006)

2) Mitjancant I'analisi del contingut de la patgr@tdem identificar el parametre i el contingut otgede
la patent. Quant a parametres, I'Gs funcirgiktingeix I'objecte de la reivindicacié de la @at

Parametre Contingut objecte Document Data}: any
sol-licitud
Hidroxitirirosol Patent NPP: ES2170006 2000
FlrElists Resveratrol
— Patent_NPP: ES2177465 2001
Aliment Reln|
Oli Patent_NPP: ES2170006 2000
Irradiacié ultravioleta Patent NPP: ES2177465 2001
Procediment Cultiu cel-lular Patent NPP: ES2190771 2002
Tractaments anoxics curts
Patent_NPP: ES2241480 2004
Augment de la concentracio
Patent_NPP: ES2177465 2001
Efecte Obtencié-sintesi Patent NPP: ES2190771 2002
il GalEeEale. e Patent NPP: WO0208385 2002
organoléptiques
Antioxidant Patent NPP: ES2207287 1998
Us funcional Resisténcia de plantes (tomaquet, Patent NPP: ES2167179, 1999
raim, etc) ES2169704 2000
Tractament de la infertilitat Patent NPP: ES2245609 2004

Taula 10: Relacié exemple d’aproximacio entre els contingfjectes amb els productes, aliments, procedanent
efectes i usos funcionals de les invencions eddesments de patents examinats
Font dades: OEPM i WIPO (2006)

19 Quant a usos funcionals i en el marc de l'apli¢ale les noves tecnologies de conservacié d'alispars de

destacar que des de l'any 2002, el Departament rifligura dels EUA esta aprovada la irradiacié dels
productes importats. Concretament, el Servei ddosfp de Salut d’Animals i Plantes de I'esmentat

Departament, ha establert les regulacions quelestab I'Us de la irradiacié com un tractamentdaaitari per

a fruites i verdures importades en els EUA (...nca mesura de proteccid enfront a distintes pldgues

(OPTI_VT, 2002). Es coneix la sol-licitud de pat&¥tD02098471 de Surebeam Corporation “Sistema i deeto
per a irradiar aliments i fer-los segurs per alc@sum”.
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3) Finalment, el diagrama de la relacié represémtaonnexié entre els parametres que defineixen la

recerca sobre resveratrol segons es refereix aompanent d’'un determinat aliment, associat a un
procediment o tractament, un efecte i un Us furation

component aliment procediment/ afecte s funcional producte
tractament
© #sintesi enzimdtica——®{  obtencidn * : = —F
\ cultiu cel-lular_2------ Dv ———————————————— J = B
ali ; iy
¥ -
\

(Cows ) s cncs
arganoléptiques

resveratrol

fruites i
verdures irradiacia
— e ultraviolada N I — -

aplicacid
extemna

Figura 17: Diagrama de la relacio entre els components, abisn@nocediments i tractaments per a I'obtencié,
efectes, usos funcionals i productes associatsecéaca sobre resveratrol

tractament fitosanitari
anti-plagues: estirlitzacid
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6. Analisi en base a indicadors d’elementaci6: uras concret

D’acord amb el que hem definit en anteriors treb@lavaller, 2007a, 2007b), els indicadors rac®oal
d’elementacié (també dits en cienciometria i patewtria relacionals de 32 generacid) es basen en
metodes que tracten de quantificar les diferemtads de valoracié de la realitat d’'una poblaciotrasta
d’integrar els elements singulars constitutius derdalitat analitzada com elements a mesurar. Els
indicadors racionals dibuixen la xarxa dels ageditsn univers. En patentometria aquest tipus
d’indicadors s’anomenen relacionals de tercera rgeite La familia de pateritsés un indicador
d’elementacié. No es consideren les cites que eifari els conceptes clau que son contingut dels
informes que acompanya sin6 que es consideradatpadm element que ocupa una posicié en un mapa
estructurat segons un model de xarxa. La significée la patent com element sintétic d’informaei&e
donada.

Podem afegir com elements d’aquest grup d'indicagar al cas concret d'una patent els documents
cientifics que la fonamenten de manera singulaf, @m els programes nacionals i internacionals de
financament de la recerca que han permés el produéa determinada linia de recerca que han donar
lloc a la invencié. També podem considerar leeslpatents que tenen en ella un fonament técnic i
finalment també podem afegir les empreses i eldymtes que han desenvolupat la tecnologia tradsteri

Si en l'apartat anterior, que ens ocupava I'andksla produccio cientifica en la innovacié d'ungide
patents ens referiem a indicadors relacionals atese parametres que definien un grup de linies de
recerca sobre un determinat component, en aquadbgpseleccionem un element concret de la xarxa,
una patent. | posteriorment passem a dibuixaragrdima d’elements que expliquen la seva constitucié

En el nostre cas concret, hem escollit la solidititle patent enregistrada la presentacio en 'OEPM
(Oficina espafiola de Patentes y Marcas) en datd'd®il de I'any 2001 pel Consejo Superior de
Investigaciones cientificas, sota I'epigraf “Tratamio postcosecha de frutas y hortalizas mediantog

de irradiacion ultravioleta”. Els inventors son kemsco Tomas Barberan, Juan Carlos Espin de Gea y
Emma Cantos Villar, investigadors del Centro def&@dgia y Biologia Aplicada del Segura (CEBAS)
adscrit al Consejo Superior de Investigacionest@iess (CSIC) .

La nostra estratégia de recerca i analisi congistei

1) Examinar la sequéncia dels registres anteriorstepors dels elements que participen en la seva
constitucio per analitzar el seu cicle de vida.

2) Determinar els documents que fonamenten la recéaéifica i la invencio associada, mitjangant
I'examen dels documents citats com significatiug'iaforme de recerca internacional adjunt en
el document patent i citats en I'article cientifize difon els continguts de la invencié.

3) Representar el conjunt de la relaci6 dels programenals i internacionals de financament de
la recerca del CEBAS (CSIC), amb els documentsad&adduccio cientifica dels investigadors
adscrits a aquest centre i que han constituitagrps d’'una determinada linia de recerca que han
donar lloc a la invencid i amb la transferenciantdggica a les empreses que exploten la mateixa
invencio.

1 «La familia de patents recull les patents sotdides en diferents paisos per a una mateixa inebes patents
equivalents son aquelles que pertanyen a la mafaixdlia. EI coneixement de la familia de patenss é
imprescindible per saber en quins paisos existeitepcié de patent” (Zea, 2006).
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Universitats i Centres
de recerca:
investigadors i

Programes
de R+D

A

recerca cientifica

Transferencia

tecnologica Empreses:

Desenvolupament de
productes en el

mercat

Entitats
governamentals:
politiques de suport
nacionals i internacionals
d'ajut i financament a la
recerca

Competitivitat

Figura 18: Triple node de I'R+D: govern, universitat, empresa

6.1. Sobre la recerca per a I'obtencié i transferéria tecnologica de la patent ES-2177465

La sol-licitud de patent es presenta en data 1&itddel 2001 si bé 'OEPM la publica en data 1 de
desembre del 2002

ES 2 177 465 A1

M Nimern 4o pblicocién: 2 177 465
Elnsimern de seliotud: 200100910
Bililnt. €17 A23L 17025

Az3L 328

iE g OFICINA ESFAROLA DE

C S PTENTESY MARCAS
SRR
A

EsPAflL

L= SOLICITUD DE PATENTE Al

[Tli5clictanta/s: CONSEID SUPERIOR DE
INVESTIGACIOMES CIENTIFICAS
Semann, 117

28006 Madrid, ES

7% prvantor fas: Tomias Barboran, Franciseo;

Espin de Gea, Juan Carlos y
Cantos Villar, Emma

B2 Fortg da presantacian: 10.04.2001

K3 Fecha de publicackin ok la sclicitud : 01, 12,2007

[Mifgente Mo consia

Bt Tituke Tratamionto postcosecha de ks ¢ hartalizas mediante pukaes de irsdiadon oltraviskt .

7] Resuman
Tratamknto postocascha de frutas y hortalizas me-
dllnbﬁglm de rradiacion dtllymlrm
Ellob| d; b presnts mor‘:rb&m & 4l Incromento
t i
et d s tcin-an on el da Epars:
iJIIr:-mh-I;C Loadpdws =n mmnljsla 1 mnllijlo'
It E: 3
] R e R 2o %
wontanido en resveratrol dela wa tatada aumenta
10 voce 0 mdz Da esta manara, gmpk y barata,
£ Lil=1i
IR 9 i S e
::rntmlnbo también = apimbk 3 malukr futa o
ala

Yo mion el Eunrinibnss CFimine Fapuafedn oo Paisnies 3 Sarmae O Panami 1o e Makid
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El document cientific citat en la
sol-licitud de patent dels membres del
mateix grup de recerca considerats
significatius data d'octubre de l'any
2000. Es:

- Cantos, E.; Garcia-Viguera, C.; de
Pascual-Teresa, S.; Tomas-Barberan,
F. A (2000) “Effect of postharvest
ultraviolet irradiation on Resveratrol
and other phenolics of Cv. Napoleon
table grapes”Journal of Agricultural
and Food Chemistryoctubre, Vol. 48,
n° 10, paginas 4606-4612.

Figura 19: Publicacié de la sol-licitud de
la patent ES-2177465

Font: OEPM (2002)
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Al llarg de I'any 2002 els membres de I'equip d@stigacio fan difusié de la invencio:

C

Alimentos enriguecidos en compuestios antinidantes

T3 e eochibine 3 XD

Inwestigadores del Centro de Edafologia v Biologia Aplicada del Segura de
Murcia (CEBAS) del CRIC han desarrollado un sistema que permibe incrementar
la cantidad de un antioxidante natural presente en la uea y que pasa al vino, y
olro sistema para producin de forma natural un antioxidante presente en el
aceite de oliva.

Lo= dimentos de orlgen vegetal contienen una gerie de tactores no nutricionales gue
liereen capacidad de proleccidn corfra cieras enfermedades, enfre [0z que & encueniran
ks comguesios fendicos carscterizados por =u ats capacidad de caplar redcaes lbres

[nctividmd artiozidante). Mumerozos estudos han demostracdo gue wunos adecpados

conceniracion de un antioxidonte natural presente en lawea v que pasa al vino.

micaal de ezie anticadarie an uvs de una maners inocua Y Sin alectar sus propiedaces sensonsles de o,

Ef Drooeso iambien cordenido en esle snboxidants ratural v por b tanfo con sus propiedsdes beneficiosas para la
parrnite obtenor axtracto sahsd mejoradas. Asimisme, se pusce chbener un sxdracto enriguecido en resversirol o partir de
del antioxidante natural laz uvss tratadas y utlzarlo coma adivo para atros simentas.

resveratnol pars utiizar

COIMD 3ELVD B OO

i i También con el aceite de oliva

reveles en sangre de andiceddantes peaden proteger contra diversos toos de cancer v enfermadacdes cardiovasculares. Se sabe ademas
e dimertos tploos de la dista medierrdnes como el acsite de olbva v &l vino finta conflersn en su compaziclon polifencles artioxidantes,

Ivestigadares del Ceniro de Edsiolosn v Biglooia SApiceds del Seoura (CERAS) han dessrrolaco un sislems gue permite incremsntar s

Bl vino finto contiens &n su composEicidn el antioxidants resveratiol, Exla moléouia e ha asocado con las propledades benelicosas para ba
zalud que s& dribuven & un consumo moederado de vino tinko, Se sabs guee esle artioxidane esté presenle en las uvas, Bl equipo dirigido por
Francizco Tomas-Barberan, responsable del gropo de Calded, seguridad v bicaclividad de abmentos de origen vepetsl del CEBAS, ha
aprovechaso &l hecho de gque este antiozidante s sintetiza en la wva como respeesta a stuaciones de estrés para dizedar un procedimiento
Cepaz de estimular su biosintesis. S= trata de un equipa muy sencilo que lo gue hace es someter a la Uva, Una vez cosechada, a pulsos de
rradacidn uliravicleta «De ezle modo simdamos una sEusciGn de estrés que & da en k neturaieza, con la vertas de gue nosers
podeimes confrolarkes sxplca Juan Carlos Expin, miembro del grups de nvestigacidn, "Combinando diferentes palencias v liempos de
rradacidn hemos oltenido resulados muy prometedores, va gue kemes sido capaces de aunentar hasta mas de 200 veces In cortidad

Ezla tecrologia, gue ba sido patertada, permiliia obtensr Uuwa de mesa y vinGs con un elevado

Figura 20: Noticia sobre els resultats de la recerca desepadhuper CEBAS (CSIC) sobre la tecnologia

aplicada a la sintesi del resveratrol
Font: R+D_CSIC (2002)

La sol-licitud internacional publicada en virtut Geactat de Cooperacié en matéria de patents (RGD)
02/085137 corresponent a I'extensi6 internaciomaladpatent espanyola ES-2177465 es presenta el 18
d’'abril del 2002, un dia abans que s’acompleixieemini per exercir el dret a la prioritat, i esbpca el

31 d’'octubre del 2002. En data 11 d’'octubre del22€9 presenta en |'oficina internacional de patents
modificacio de les reivindicacions originals, do@mhque s’annexa a la publicacié integra.
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(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA EN VIRTUD DEL TRATADO DE COOPERACION
EN MATERIA DE PATENTES (PCT)

(19) Organizacién Mundial de la Propiedad
Intelectual
Oficina internacional

(43) Fecha de publicacién internacional (10) Nu de Publicacion Internaci:
31 de Octubre de 2002 (31.10.2002) PCT WO 02/085137 Al
(51) Clasificacién Internacional de Patentes™: A23L 1/025, CIENTIFICAS [ES/ES]; CfSerrano, 117, E-28006

Madrid (ES).

i icitud i jonal: 1502/00192
(21) Nimero de la solicitud internacional: PCT/ESO200192 0y ooy )
(75) ici (para US sok TOMAS
BARBERAN, Franeisco [ES/ES|; Ctro. de Edafologia

y Biologia Aplicada del Segura, Conscjo Superior de

(22) Fecha de presentacién internacional:
18 de Abril de 2002 (18.04.2002)

(25) Idioma de presentacion: espariol Investigaciones Cientificas, Apartado 4195, E-30080
Murcia (ES). ESPIN DE GEA, Juan Carlos [ES/ES];

(26) 1dioma de publicacion: espafiol Ciro.  de Edafologia y Biologia Aplicada del Segura,
Consejo Superior de Tnvestigaciones Cientificas, Apartado

(30) Datos relativos a la prioridad: 4195, E-30080 Murcia (ES). CANTOS VILLAR, Emma
P 200100910 19 de Ahril de 2001 (19.04.2001)  FS [ES/ES]; Cwro. de Edafologia y Biologia Aplicada del

Segura, Conscjo Superior de Investigaciones Cientificas,
(71) Solieitante (para tados los Estados designados salvo US): Apartado 4195, E-30080 Murcia (ES),
CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES

[Continiia en la pdgina siguiente]

(54) Title: POST-HARVEST TREATMENT OF FRUITS AND VEGETABLES USING ULTRAVIOLET IRRADIATION PULSES

(54) Titulo: TRATAMIENTO POSTCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS MEDIANTE PULSOS DE IRRADIACION UL-
TRAVIOLETA

(57) Abstract: The invention relates (o
increasing the resveratrol content of table
grapes using imradiation pulses in a tunnel
of uliraviolel-C lamps.  The pulses last
less than 1 minute and the iradiation
strength value can be between 30 and
Resveratrol 510w. 2-4 days after the treatment, the
RT = 36.2 min resveratrol content of the treated grape
increases ten-fold or more, In this way,
a grape having significanty increased
0.0 health-beneficial properties can be obtained

\ L 7\ | \ in a simple, low-cost mamner.  Said
treatment can be used for any [ruit or
vegetable.

B Uva Control
03+ (No irradiada)

0.2
0.1

T

03 - C Uvalrradiada

(510 W: 30 5) Resveratrol
RT =36.2min (57) Resumen: El objeto de la presente

02 / invencién ¢s ¢l incrementa del contenido en
resveratrol de uva de mesa mediante pulsos

01+ de imadiacién en un tinel de limparas
- ultravioleta-c. Los pulsos son menores
LA a 1 minuto y la potencia de irmadiacion
pucde ser del rango de 30 a 510w, a los 24

1 1 I 1 | dias después del tratamiento, el contenide

E
c
8
o
(]
o
o
c
5}
£
2
a
<
A

00 [
0 10 20 30 40 50 ) en resveratrol de la uva tratada aumenta

10 veees o mas. De esta mancra, simple

D Tiempo de retencion (min) y barata, se consigue una uva con un

significativo aumento en sus propiedades

A= ABSORBENCY AT 320 NM beneficiosas para la salud. El tratamiento

8- TEST GRAPE (NOT IRRADIATED) también es aplicable a cualquier fruta u
C = IRRADIATED GRAPE (510 W; 30 8) hortaliza.

D = RETENTION TIME (MIN)
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Figura 21: Sol-licitud internacional publicada
en virtut del Tractat de Cooperacioé en matéria
de patents (PCT) WO 02/085137 corresponent
a I'extensi6 internacional de la patent
espanyola ES-2177465

Font: WIPO (2002)

Els documents cientifics dels membres del
mateix grup de recerca considerats
significatius en linforme de recerca

internacional de la sol-licitud de patent
WO 02/085137 sb6n l'immediat anterior

(que ja hem esmentat) i limmediat

posterior d'octubre del 2001 que publica
els resultats de la invencié continguda en
la sol-licitud de patent.

La referéncia bibliografica d’aquest ultim

és:

Cantos, Emma; Espin, Juan Carlos;
Tomas-Barberan, Francisco A. (2001)
“Postharvest induction modeling method
using UV irradiation pulses for obtaining
resveratrol-enriched table grapes: a new
‘functional’ fruit?” . Journal of
Agricultural  and Food Chemistry,
Octubre, 49(10), 5052-5058. CODEN:
JAFCAU ISSN:0021-8561. CAN
135:343592 AN 2001:636476 CAPLUS
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Procedim a la localitzacié en Sci-Finder del docoinae referencia que fa difusié de la invencio:

Bibliographic Information

Postharvest Induction Modeling Method Using UMrradiation Pulses for Obtaining Resveratrol-
Enriched Table Grapes: A New "Functional" Fruit?  Cantos, Emma; Espin, Juan Carlos; Tomas-
Barberan, Francisco A. Laboratorio de Fitoquariiepartamento Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
CEBAS-CSIC, Murcia, Spain. Journal of Agriculil and Food Chemistry (2001), 49(10), 5052804
Publisher: American Chemical Society, CODEN: JARCASSN: 0021-8561. Journal written in English.
CAN 135:343592 AN 2001:636476 CAPLUS

Abstract

A modeling method for the induction of resverasghthesis by UV irradn. pulses in Napoleon tabbpgs i
proposed. The method is based on the combinafifbuomain parameters: irradn. power (IW), irratime
(IT), irradn. distance (ID), and no. of elapsedsittyachieve the highest resveratrol accumulafion)(
Maximum resveratrol content (11-fold higher thatreated grapes) was achieved using the combindwér|:
=510 W, IT=30s, ID =40 cm, and Dm = 3 dayen$ry characteristics and main features of irtadia
grapes (color, wt., firmness, flavor, size, ripgnindex and vitamin C content) remained unaltefest 4 wk
of storage. The UV induction signal migrated te Hidden side of the grape skin with a delay oagscas
compared to the directly irradiated side. Phenmimpds. were not detected in Napoleon grape flesh.
Resveratrol content per std. serving (200 g) efdiated grape was about 3 mg, an amt. more thdold 0-
higher than that of untreated Napoleon grapess ifigians that a serving of irradiated grape (unggetsuld
supply the resveratrol content equiv. to 3 glas$esred wine with high resveratrol conteatl( mg/glass).
Therefore, controlled UWradn. pulses are useful as a simple postharkesinient (and alternative to gen
engineering) to obtain possible "functional” grapegh enhanced health-promoting properties) aetad/
source of high resveratrol content.

Indexing -- Section 17-10 (Food and Feed Chemistry)
Section cross-reference(s): 8, 11

UV radiation
(resveratrol-enriched table grapes obtained¥yrradn.)

Grape
(table; resveratrol-enriched table grapes abthby UV irradn.)

501-36-0, Resveratrol
Role: BOC (Biological occurrence); BSU (Biologicudy, unclassified); BIOL (Biological study); OCCU

(Occurrence)
(resveratrol-enriched table grapes obtained¥yrradn.)

Supplementary Terms

resveratrol enrichment grape UV radiation

Figura 22: Informacié bibliografica sobre I'article “Posttvest Induction...."dels autors de la invencio
“Tratamiento postcosecha de frutas y hortalizas....
Font dades i infografia: S¢inder Scholar (2006)
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A continuacié procedim a recollir quins documeritats en I'article cientific son considerats sigrafius
en l'informe de recerca internacional adjunt adilisitud internacional PCT.

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria * Documentos citados, con indicacion, si procede, de las partes relevantes Relevante para las
reivindicaciones n®

P, X CANTOS, E. et al. “Postharvest induction modeling method using UV 1-4
irradiation pulses for obtaining Resveratrol enriched table grapes: A new
“funtional” fruit? ”, Journal o cultural and Food Chemistry, octubre
2001. Vol. 49, n°® 10, paginas 5052- 5058.

X CANTOS, E. et al. “Effect of postharvest ultraviolet irradiation on 1,4
Resveratrol and other phenolics of Cv. Napoleon table grapes”. Journal

of Agricultural and Food Chemistry, octubre 2000. Vol. 48, n® 10,
paginas 4606-4612.

X ADRIAN, M. et al. “Stilbene content of mature Vitis vinifera berries in 1,4
response to UV-C elicitation”. Journal of Aogricultural and Food
Chemistry, 2000.Vol. 48, n® 12, paginas 6103-6105.

X NIGRO, F. et al. “Use of UV-C light to reduce Botrytis storage rot of 1,4
table grapes” Postharvest Biology and Technology,1998. Vol. 13, n" 3,
paginas 171-181.

EE:‘l la continuacién del recuadro C se relacionan otros documentos Dbos documentos de familia de patentes se indican en el

anexo

*  Categorias especiales de documentos citados: “T" d ulterior publicado con posterioridad a la fecha de presentacion

. internacional o de prioridad que no pertenece al estado de la técnica

“A" documento que define el estado general de la técnica no pertinente pero que se cita por permitir la comprension del principio o teoria
derado como particul rel que constituye la base de la invencidn.

“E" solicitud de patente o patente anterior pero Ruhlicadq en la “X" documento particularmente rel ; la i idn reivindicada no puede

fecha de presentacién internacional o en fecha posterior. considerarse nueva o que inlpli_gue una actividad inventiva por referencia al
documento aisladamente considerado.

“L" documento que puede plantear dudas sobre una

reivindicacion de prioridad o que se cita para determinar la “¥" d particularmente rel slai ién reivindicada no puede
fecha de publicacién de otra cita o por una razén cspecial considcrarsc quc implique una actividad inventiva cuando ¢l documento se
(como la indicada). asocia a otro u otros documentos de la misma leza, cuya combinacid

resulta evidente para un experto en la materia.
“0" documento que se refiere a una divulgacion oral, a una
utilizacién, a una exposicidn o a cualquier otro medio. “&" documento que forma parte de la misma familia de patentes.

“P" documenio publicado antes de la fecha de presentacidn
internacional pero con posterioridad a la fecha de prioridad
reivindicada.

Figura 23: Fragment de l'informe de recerca internacional amicacié dels documents de la invencié
considerats significatius de la sol-licitud intariomal (PCT) WO 02/085137 corresponent a I'ext@nsi
internacional de la patent espanyola ES-2177465

Font: WIPO (2002)

Passem a considerar els programes nacionals natienals de financament de la recerca del Cewtro d

edafologia y biologia aplicada del segura (Grupocalkdad, seguridad y bioactividad de alimentos

vegetales) adscrit al Consejo superior de investigas cientificas, que han permés el progrés d'una
determinada linia de recerca que han donar lladravenciod.
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Tratamiento postrecoleccion de frutas y hortalizagon luz ultravioleta. Efecto sobre su metabolismahélico
y su relacién con la calidad para su consumo en fseo y procesado

Entidad Financiadora: CICYT
Duracion: 1997-2000
Investigador principal: F. Tomas-Barberan

Efecto de los tratamientos tecnol6gicos sobre coitalyentes antioxidantes de interés nutricional, eta
postrecoleccion de frutas y hortalizas

Entidad Financiadora: CICYT
Duracién: 1998-2001
Investigador principal: F. Ferreres

Incremento de las propiedades funcionales de zumasediante tratamientos fisicos o enzimaticos y la a&id6n
de ingredientes ricos en polifenoles antioxidantgsbiodisponibles

Entidad Financiadora: CICYT
Duracion: 2001-2004
Investigador principal: F. Tomas-Barberan

Obtencién de zumo de uva funcional enriquecido ed eompuesto natural anticancerigeno resveratrol y
revalorizacion de los subproductos generados en puoduccion

Figura 24: Projectes nacionals impulsors de la recerca delAEg@el CSIC
Font: http://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentogfar calidad.htm

47



Cavaller, V./ QUIC&VECT 1 (2008) , Edicié 1, 1%3

Study of the activation process of latent (lettucepolyphenol oxidase

AnA~ A A~~~

Entidad Financiadora: Comision Europea
Duracion: 2000/2001
Investigador principal: F.A. Toméas-Barberan

Estudio de la composicion fendlica de vinos VerdgsRias Baixas y su relacion con la ESCA

Entidad Financiadora: CSIC/ICCTI
Duracion: 2002/2003
Investigador principal: F. Ferreres (CEBAS) y AaB(Univ. do Minho)

Flavonoides en frutas y hortalizas: su impacto eralcalidad del alimento, la nutricién y la salud
humana (FLAVO).

Entidad Financiadora: COMISION EUROPEA

Duracion: 2004-2007

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Maria Isabel Gil; Juan CaHepin; Federico Ferreres

Figura 25: Projectes internacionals impulsors de la recdet&LEBAS del CSIC
Font: http://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentoggmr calidad.htm

Obtencién de zumo de uva funcional enriquecido el eompuesto natural anticancerigeno
resveratrol y revalorizacion de los subproductos gerados en su produccion.

Entidad Financiadora: AGROVIDSA S.L.

Duracién: 2004-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barberaaridisabel Gil, Rocio Gonzalez, Pilar Truchado

Escalado y adaptacion de la patente 2 177 465 ‘Teahiento postcosecha en frutas y hortalizas
mediante pulsos de irradiacién ultravioleta'.

Entidad Financiadora: ACTAFARMA S.L.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barber&aj&Gonzalez Barrio, Pilar Truchado

Figura 26: Contractes amb empreses: transferéncia de tecaale§iCEBAS del CSIC
Font: http://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentogfur_calidad.htm
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7. Oportunitats per a la incorporacié i el desenvalpament de la tecnologia de sintesi, tractament i
Us del resveratrol

7.1. Expectatives i oportunitats reals

Quant a les oportunitats per a la incorporaciédeslenvolupament de la tecnologia de sintesi atraat

i Us del resveratrol destaquem, a partir del nostemple, la transferencia tecnologica mitjancasit e
contractes de llicénciaper a I'explotacié de la patent espanyola ES-2637del CEBAS (CSIC) que
s’han establert per al desenvolupament i cometzaaiio :

- daliments funcional$ o nutracéutics amBgrovidsa, s.l.(amb seu a Murcia) empresa dedicada
a I'elaboracio de suc de fruita i de productesvdesi dels sobrants (pallofes, etc) del raim un cop
premsat per a I'obtencio de vi de taula.

- de productes OTC (productes sense prescripcio ekt mercat farmaceutic, destinats al
tractament de patologies menors i que permetermuitenedicacio responsable) akitaFarma
Innovaciones Terapeuticagn dels principals laboratoris espanyols en e®pa¥, importacio i
desenvolupament de nous productes per a tercansatalis o per a la comercialitzacié a través
de FDA, empresa del grdpLa politica d’ActaFarma ha estat sempre la innidvee productes
OTC.

Els aliments funcionals o productes nutraceuticscainplements naturals o compostos quimics biccatiu
que poden proporcionar un benefici nutricional & méls nutrients tradicionals que contenen. Teaen |
capacitat d’enfortir condicions saludables per prévencié de malalties.

La industria dels aliments funcionals esta molufada al Japé i als EUA, on els nutracéutics comjate
amb una categoria especifica i un mercat en l'ahbis productes per a la salut. Des de 1993 s’han
desenvolupat un gran nombre d’aquests productaaaisats europeus on fins I'any 2002 no existia una
regulaciéo especifica i on la seva comercialitzasiéfectuava sota l'etigueta de “complements
alimentaris”.

La legislacié alimentaria en Europa, vigent deslddé gener del 2005, ha estat establerta el 2 aer

del 2002 en el Reglament 178/2002, segons el daaprefessionals de les industries alimentaries
europees disposen de dos anys per adequar elgreeassos i activitats als nous requisits. Segquest
reglament (OPTI_VT, 2002) s’estableixen difereribgacions d'aplicacid en les industries alimerdsyi
destacant entre altres les relacionades amb larciaiitizacio d’aliments i la seva tracabilitat. BnUnié
Europea s’esta revisant la proposta de Reglamentddament Europeu i del Consell sobre les
al-legacions nutricionals i de propietats saludabteels aliments de juliol de 2083.

12| a transferéncia tecnologica consisteix en “unvtae titularitat d’'un dret (en matéria de propisteel-lectual
d’un conjunt d’informacié i coneixements tecnics@ro no implica necessariament un canvi de titatarsing
que freqlientment proporciona només la possibititakplotacié”. La llicencia, exemple de transfesien
tecnologica, es defineix com aquell “contracte qued! el titular d’'un dret de patent o de know-hdednciant)
autoritza a un tercer (llicenciatari) a I'exercide determinades facultats d'explotacié sobre eleixat
Assimilable a I'arrendament” (Vidal-Quadras, 2005).

13 “Respecte a aquesta qiiestio, la definici6 mésptada defineix I'aliment funcional com: un alimesimilar en
aparenca a un aliment convencional, que és consamita part d'una dieta normal i que més enllaadseva
aportacio nutricional habitual ha demostrat cigg@fhent comptar amb beneficis fisiologics i/o ajad@eduir el
risc de contraure una determinada malaltia”. (BuEsharri i Torrecilla, 2005).

4 Descripci6 extreta del web d’ActaFarma, dispon#siewww.actafarma.com

15 Definicié elaborada a partir dels contingutsaew.nutraceuticos.com dewww.websalud.com

[Consultes: 16.06.06].

16 COM (2003) 424 final. 2003/0165 (COD), citat efoime sobre aliments funcional disponible en:
http://www.ruralcat.net/ruralcatNews/resources/FBa@limentos_funcionanles.pdf.
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I Direccion I@ hittp: f fuasie, supersmart. comfdew/productdetail . phprid=a05&framid=132

= & Hutran e

suppléments nutritionnels

MNauweautés | Club Supersmart | Contact | Affiliation

necom

Lq BOUﬁqUE IAntioxydants

| Resveratrol 20 mg 90 Ycaps™

o0 YWeaps™

Le resveratrol est un composé protecteur produit par le raisin rouge (et quelgues autres plantes) pour
se défendre contre les parasites. Beaucoup d’études ont démontré que le resveratrol est un
antioxydant puissant et gqu’il protége la santé humaine par de multiples mécanismes, C'est au
resveratral que la recherche attribue une bonne partie des effets protecteurs du fameux "paradoxe”
frangais.,
Malheureusement, il n'y a presque plus de resveratrol dans le vwin rouge du fait de l'utilisation
généralisée des pesticides, alors qu’l v en avait auparavant § & 10 mg par litre. Nous avons pu
localiser, cependant, une source de resveratrol de qualité pharmaceutique, extrait directement de
raisin rouge de culture biologigue et retenant Iéquilibre naturel de tous ses composés actifs
polyphénols, flavonoides, anthocyanes et oligoproanthocyanes (OPC), L'extrait est ensuite enrichi en
resveratrol extrait la plante Polygonum cuspidatum et standardisé pour apporter 10% de resveratrol,
Commander -D"g-l_f C'est lextrait le plus naturel et le plus puissant que l'on puisse trouver sur le marché ! Le resveratrol
est sans doute le phytonuotriment le plus efficace et le plus &tudié que l'on puisse prendre pour
rmaintenir et protéger sa santé, C'est une solution élégante 4 beaucoup de problémes gue rencontrent
Conditions de vente les &tres hurmnains vieillissants

Figura 27: Captura de plana web del producte ‘resveratrolcdédleg de ‘Supersmart’, empresa
europea de venda de suplements nutricionals

Fontwww.supersmart.com

7.2. Expectatives i oportunitats associades

Un bon exemple de la varietat de les perspectivepadrtunitats associades a I'ambit del sector
agroalimentari i farmaceutic els podem detectaglerontingut dels altres contractes amb empresesa pe
la transferéncia de tecnologia del CEBAS del CSHCagb desenvolupament de productes.

CONTRATOS CON EMPRESAS

Caracterizacion de compuestos bioactivas en variedas de tomate y broculi de Seminis.

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.
Duracion: 2004- 2005.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes: Alicia Marin

FRUTIBON (San Juan, Alicante) Contrato de transferacia de tecnologia.

Entidad Financiadora: FRUTIBON

Duracion: 2004-2006

Investigador principal: Maria Isabel Gil Mufioz

Otros participantes: Maria Angeles Conesa, MercAtlaagro

HONGOS DEL DIA (Vega Mayor y Ayecue). Contrato de tansferencia de tecnologia.

50



Cavaller, V./ QUIC&VECT 1 (2008) , Edicié 1, 1%3

Entidad Financiadora: Hongos del Dia (Florette y&ye) (Milagro, Navarra e Iniesta)
Duracion: Abril 2005-Noviembre 2005.

Investigador principal: Maria Isabel Gil Mufioz

Otros participantes: Juan Antonio Tudela, Mercedlesagro

Metodologia analitica de polifenoles de cacao.

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: Mayo 2005-Octubre 2005.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes: Alicia Marin

Characterisation of flavonoid compounds of Seministomato varieties’

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.

Duracion: 2005- 2006.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Begofia Buendia, M.I. Gil; E€pin; F. Ferreres.

Characterisation of bioactive compounds of Seminisweet pepper genotypes

Entidad Financiadora: Seminis Vegetables Seeds Inc.

Duracion: 2005- 2006.

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan

Otros participantes: Begofia Buendia, M.I. Gil; E€pin; F. Ferreres.

Escalado y adaptacion de la patente 200002073 ‘Sisis enzimética del antioxidante hidroxitirosol’

Entidad Financiadora: ROVI Laboratorios Farmacestis.A.
Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Juan Carlos Espin de Gea

Otros participantes: Francisco A. Tomas-Barberaar, Mirrosa Pérez.

‘Estudio sobre dosificacion y determinacion de pdienoles de cacao’

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes:

‘Biodisponibilidad de flavonoides en batidos de cam enriquecido con ingrediente de Natraceutical
ME521101"

Entidad Financiadora: Natraceutical S.A.

Duracion: 2005-2006

Investigador principal: Francisco A. Tomas-Barberan
Otros participantes:

Figura 28: Altres contractes amb empreses per a la transfierdedecnologia del CEBAS del CSIC
Font: http://www.cebas.csic.es/Departamentos/alimentoggar calidad.htm

Destaquem d’aquest grup, la transferencia tecrzdgggr a 'adaptacio de la patent 200002073 ‘Sites
enzimatica del antioxidante hidroxitirosol’ als ¢eltoris farmaceutics ROVI.

En aquest exemple, per a la determinacio de lescépves i oportunitats associades, l'investigador
especialitzat haura de calibrar la relaci6 dagiedtsenvolupaments amb les linies de recerca
especialitzades del laboratori en les arees deedwaepcio i tractament de la malaltia tromboembolica
venosa, I'is de la Bemiparina en la indicacié d’bdialisi, o en la produccié de supositoris, 0 laase
incorporacio per a futurs desenvolupaments.
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8. Conclusions

Quant a l'analisi de la produccio cientifica i datgnts, al llarg d’aquest article, hem avaluateslltat
efectiu de diferents tipologies d’indicadors segelnseu mode.

En aquest sentit hem confirmat com els indicadaantitatius, consistents en el simple comput de
publicacions ens poden indicar aproximadament mhrdisme d’'un camp cientific o la relacié entre
patents i producci6 cientifica en un determinat gamentific, tecnic o tecnologic associat a deteats
termes clau o usos.

Els indicadors qualitatius treballen a partir denfarmacié continguda en el registre d’un articientific

o d’'una patent, o a partir de les relacions entes @n el cas de la produccio cientifica. Elsdadors
gualitatius ens poden facilitar per exemple lagifacacio tematica o per origen de la produccidntifeca

i de patents. Pero mitjancant els computs que derem aquestes caracteristiques qualitatives només
podem obtenir visions indicatives molt generalistes alguns casos, tergiversades.

Particularment, la literatura patent és un cas digmzatic d'informacié que es resisteix a l'analisi
qguantitativa o indirecta si el que es pretén ésaewentrar en els continguts dels documents. Les
diferencies en les estratégies adoptades per |peeses i en les legislacions quant al registreatenps
dels paisos aixi com en els sistemes d’'informaeited bases de dades de patents en el que esxrafere
la informacid i a la comunicacié sobre el particuleompanyia o organitzacié sol-licitant i inventor
dificulten la tasca de preparacio, neteja i tramséxid de dades per a I'analisi.

El conjunt de dades presenta caracteristiguegaassitle casuistiques particulars i heterogenies$ par
exemple, per a la identificacié exacta dels agefdtes i existéencia de les invencions, cal saberaig
EUA, la patent ha de ser sol-licitada per I'inverntel dret a la patent el determina la data devancio,
no la data de la sol-licitud que homés es publiaanitancia del propi sol-licitant.

Els indicadors qualitatius ens serveixen també, bem dit, per classificar aproximadament les linies
tematiques de recerca a partir de la tematicardgistres documentals mitjancant els termes cRero

cal considerar que els codis tematics de la ClRsg&Hficacio internacional de patents) que descriaen
invencio, als EUA son assignats per traduccio aatitrada dels codis de la classificacié propiajual
cosa suposa una font d’errors.

Entenem per indicadors qualitatius també els imftica anomenats relacionals de primera generacio
(Callon, Courtial i Penan, 1995), com per exemplenetode de les cites conjuntes. Pero aquestsutémp
guan els volem fer extensius a la literatura patenia referéncia a continguts tematics o la practie
cites no presenta una codificacio ben establestievenen una eina poc fiable.

En definitiva, I'is de computs en literatura patpet a la classificaciéo tematica indirecta, o pda a
identificaci6 i agrupacio dels actors de la receieatifica esdevé un instrument d’analisi poc miga no
proporciona més que una imatge aproximada.

La recerca cientifica tecnica i tecnologicamentémtada vers la innovacié s’expressa en la produeio
patents. La recerca cientifica en aquest sentgésnoentra Unicament en productes innovadors, $ino e
nous procediments per a la obtencié o sintesialduptes (existents 0 no) i en noves utilitats suso

En cienciometria, els indicadors que diem relad®ifanomenats relacionals de segona generacié per
Callon, Courtial i Penan) atenen als contingutsjamiant técniques que tracten de representar les
tematiques amb metodes més avancats com per exdrapédisi de mots associats (co-word analysis)
(Callon, Courtial i Penan, 1995).

Tanmateix, en general i en el cas concret de larcacper a la potenciacio de les concentracions de
resveratrol, la recerca cientifica que fonamentaitament les patents no tracta Unicament sobre el
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component en si, el resveratrol, sin6 sobre etament del producte i de la produccié natural que e
conté, el procediment de sintesi, I'efecte, I'Gscfonal i el producte final resultant. En aquestehi

mes elevat i acurat de I'analisi de la produccentifica que fonamenta les patents, no ens ingeless
informacid que pugui derivar dels computs delsstegs totals o dels associats a un Us 0 a un terme
especific. No es tracta només de considerar laidéetmtre ciéncia i tecnologia, a partir dels iladiors
qualitatius que treballen sobre les cites entrdigations cientifiques i patents, per tal d'identf les
interaccions entre camps tecnics i especialitatstifiques, sind també d’estructurar els continguts

Per tal de dibuixar I'estructura de continguts dascriu la recerca cientifica en la innovacié déacié al
resveratrol, hem de detectar quan estem davanad&oerca sobre un component substitutiu per a una
finalitat comuna, sobre els aliments o productetsirals que inclouen aquests, sobre procediments o
tractaments susceptibles d'aplicar per a I'obterttidn determinat efecte o d’'un altre, sobre un Us
funcional resultant i sobre quin producte és ebsii@ari de la invencio final (un farmac, un additiun
aliment funcional). Ens interessa ara els contsgiet la recerca cientifica que inclouen les putiace
cientifiques i les patents, i que s'associen eellies, certament mitjancant cites d’articles ereiptst i
entre patents. En aquest sentit parlem dels gusidayem nosaltres indicadors relacionals relatisis a
continguts associats a la ciencia i a la tecnolagieada.

Com hem apuntat, les referencies bibliografiquesiqalouen els informes sobre I'estat de la techlaa
descripcio de la invencio en el cas de les pateatson resultat d’'una practica sistematica i soén de
qualitat molt heterogenia. El detall dels antecelarriba en ocasié de les denuncies d'interedsctats

per infraccio de determinades reivindicacions. Atgsesta circumstancia, €s evident que a tal efiecte
hagut de passar ineludiblement a la lectura deldets resums dels documents que seleccionemesinvol
representar una aproximacio de les principals ifiessions relacionals que en deriven.

Finalment, mitjancant I'elaboracié d’'un diagramalaeelacio (figura 14.18) que representa la coithex
entre els parametres que defineixen la recercee s@lsveratrol ens ha permeés palesar la diversitat d
referencies susceptibles de mesurar en els pracelismovacio. Per exemple: a un component d'un
determinat aliment, associat a un procedimentabanaent, un efecte i un us funcional, etc.

Quant a les oportunitats per a la incorporaciédesenvolupament de la tecnologia de sintesiatraat

i Us del resveratrol destaquem, a partir del nostemple, la transferéncia tecnologica mitjancdsit e
contractes de llicencia per a I'explotacié de léepaespanyola ES-2177465 del CEBAS (CSIC) que
s’han establert per al desenvolupament i cometzaaiio d’aliments funcionals o nutracéutics i de
productes OTC (productes sense prescripcio meditandrcat farmaceutic, destinats al tractament de
patologies menors i que permeten una automedicasjibnsable).

Un bon exemple de la varietat de les perspectivepartunitats associades a I'ambit del sector

agroalimentari i farmaceéutic els podem detectaglazontingut dels altres contractes amb empresesa pe
la transferéncia de tecnologia del CEBAS del CS#Cgb desenvolupament de productes.
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