ESTUDIS

El Mesbdn del Universo, la fonda iniciada I'any 1897 per Ramon Salicrt i Masvidal, i el seu
restaurant, actius fins al 1907, van esdevenir un referent del Mataro6 de la fi del segle X1X i I'inici

del segle XX.

A partir d'uns dietaris (1897-1904) conservats a I'arxiu de la familia Salicra i Lluch es pot

parlar del menjar que servia |'establiment.

EL MENJAR DEL MESON DEL UNIVERSO,
LA FONDA DEL MEU AVI (1897-1904)

El meu avi Ramon Salicrii i Masvidal va obrir
el mesdn l'any 1897 i el va haver de traspassar
I'any 1907. L'arxiu familiar conserva els dietaris de
la fonda, des del seu inici fins a l'any 1904, i uns
exemplars de la Carta del Dia, i per aix0 es pot
parlar del menjar que servia el restaurant.

El Meson del Universo era situat al tram
del Cami ral, anomenat aleshores Tras Santa Anna,
gue anava entre la Rambla i la Baixada de Santa
Anna. Ocupava una casa de dos céssos, davant
mateix del carrer de Sant Agusti, que feia can-
tonada entre el carrer de Tras Santa Anna, un
carrer6 anomenat el Cés d'en Celdoni, que al'altra
banda tenia la fagana del gimnas del pati del col.legi
de Santa Anna, i laRambla, on hi haviala portade
servei de l'establiment. L'entrada principal era al
carrer de Tras Santa Anna, enfront del carrer de
Sant Agusti, i eravisible des de I'estaci6 antiga del
tren, que aleshores, fins a l'any 1905, era al
capdavall d'aquest carrer.

Les cases s'enderrocaren quan es va fer
la reforma de la Rambla durant els darrers
anys vint del passat segle, quan desaparegué
la petita illa de cases, gairebé triangular, que
existia al'indret. El seu lloc és ara ocupat per
la Creu de terme, en aquell temps situada més
a ponent, al final de les cases.

Davant del mesén, a la cantonada del
carrer de Tras Santa Anna amb el carrer de
Sant Agusti, canto de Ilevant, hi havia l'antic
hostal de Montserrat, ampliat i reformat |'any
1925 i convertit després, als anys quaranta
del passat segle, en I'Hotel Suizo. El seu solar
és ocupat avui per I'edifici del Banc de Bilbao.
El meu avi, abans d'obrir el mesodn, havia
treballat a |I'hostal de Montserrat, del qual
arriba a ser soci gerent.

L'any 1896 va llogar |'antiga Posada Pe-
ninsular, que abans havia estat la Posada de Paco
el extremefio y la

Rosa, la va remo-
delar totalment, i lava
anomenar Meson del
Universo, que, d'acord
amb la seva ideologia
republicana federal-
catalanista, penso que
volia superar i genera-
litzar I'antic nom de
Peninsular.

El Cami ral amb la fagana
del Meson del Universo.
Postal P.V.F.

Col-leccio Francesc de P.
Enric i Regas.
MASMM. Arxiu d'Imatges.
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Lafonda tenia quinze habitacions, d'un o dos
llits, servei de carruatges des de I'estacié del tren,

i quadres per ales cavalleries dels que hi arribaven

amb tartana o carro propi.

Com a nota curiosa, transcric tot seguit
relacio d'existéncies de la Posada Peninsular

la
el

La Creu de termei l'illa de cases
del Meson del Universo.
Postal A.T.V. nim. 2241.

Col-leccié Francesc de P. Enric i
Regas.
MASMM. Arxiu d'Imatges.

juny de 1896, quan l'avi es devia fer carrec de
I'establiment, possiblement per traspas:

« Habanos
pichones
pollosy gallinas
1 cabra (murio)
arroz y sal
aceite
confitura
jabén
vino
guisantes
bujias
manteca
purés
bacon
Jerez
champan
llagostinos
ultramarinos
licor
Burdeos
Moscatel »*

El Mesdn del Universo tenia clients
habituals que residien i menjaven a la fonda,
clients de pas, que shi estatjaven un 0 més
dies, i clients només del restaurant?. L'any 1900

Enderrocament de les cases del Meson del Universo, quan es va
fer la reforma de la Rambla. Shi observa la Creu de terme i la
facana del gimnas del pati del Col-legi de Santa Anna.

El gimnas també senderroca i en el seu lloc es va construir una
portalada ornamental, que subsisti fins als anys seixanta del
segle XX.

Fotografia Col-leccié Francesc de P. Enric i Regas.
MASMM. Arxiu d'Imatges.
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les habitacions costaven 2’00 pessetes per nit, tot
i que algunes valien nomeés 1’00 pesseta. El mateix
any el menu de la fonda oscil-lava a I'entorn de
2'50 pessetes el dinar i 1'25 pessetes el sopar,
complements i café a part. | un dinar de mend,
servit a domicili, valia 3'00 pessetes.

FONDA DEL UMIVERSO

RAMOY - SALICRU

TRAS STA. ANA, 4
(con puerta de entrada en la Rambla)
> MATARO Lz
<t EEGES 0=

Comidas a precios convencionales
Y SERVICIO A LLA CARTA.

Se girven 4 domicilio
BANQUETES Y LUNCES.

Habitaciones amuebladas
PARA PARTICULARES Y FAMILIAS.

Carruaje en todos los trenes, dispuesto
para los viajeros,
ast como euadras para las caballerias

o "

& &

Capcalera del paper de carta del Meson del Universo.

Arxiu de la familia Salicrt i Lluch.

Transcric a continuacid, amb ortografia
original, els menus de la fonda entre els anys 1897
i 1902, tal com consten en els corresponents
dietaris.

« PLATS DEL MENU

1897-1898

almuerzo cena
Lunes Bacalao Lengua
Martes Rifiones Pescado
Miércoles  Tripas Gigot
Jueves Lomo-cansalada Bacalao
Viernes Cap y pota Pescado
Séabado Arengadas Mediana

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado

Miércoles
Jueves
Sabado

Lunes
Martes
Miércoles

Jueves
Viernes
Sabado

Any 1900

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes

Sabado

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado

Any 1902

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado

Any 1903

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado

almuerzo

entrantes

Escalopas

Pichoén col
Vientresmenudillos

Pollo

Pies/cabrito

Ternera, tomate y pa...(?)

Vientres
Fetxa
8 Pies

Carne tocino
Pichoén col
Menudillos/vientres

Pollo

Cabrito
Pies

cena

B(iftec)
Rifiones
Tripas/fetxa
Lomo

Cap y pota/sang
y fetxa
Arengas

Lengua
Pescado
Gigot
Bacalao
Pescado

Mediana

Escalopas
Pichén a la col
Menudillos
Pollo

Cabrito

Patas de cerdo

Lenguas, bacalao, pescado
Pichon, huevos, patas
Menudillos, higado, pescado
Conejos, gigots, bacalao
Cabrito, pescado brasa, perdius
Gigots, bacalao, huevos

Lenguas, bacalao, lomo
Pichon, botifarra, huevos

Pies, lomo, pescado

Congjos, sang y fetxa, bacalao
Cabrits, palpissos, pescado
Vientre, costillas, salchichas »

Veient els diversos menus, es dedueix que
els plats del primer menu son practicament tots de
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f as. v\ Pan. . 12 7
P % Vino.. 13 3,
Sopa de caldo. .. 0415 v~ Pasas. 12 <s
Idem deldia.. . . . 015 &> Galleta, . 25 4
Habichuelas.. . . . 05 /‘\\ Queso. . . 25 e
Arroz pescado. . 040 '~ Almendras.. 12 >
Ternera en estofado. . 050 J< Manzanas. . 13 v/
Idem con guisantes. 050 % 1;1""'1535- S ?; gu.
Idem con tomate. 0:50 & Peoc"m“eh- . 5
Idem & la mataronesa. 050 k /‘2 ‘\I?a[x‘fr;‘as 15 <=
Pollo a la catalana.. . 100 ff Y5 ypmilin 25 7
Pichon con guisantes.. 075 Y] Aceitunas, . 13 —5,.:
Pollo asado . 1‘,(_)0 K 2 Ensaladas. . . 12 2
Pichon asado. . 075 I o . Q
Pescado 4 la marinera. 050 o “~ VINOS - £
Idem frito.. . 050 g‘ \.5 Jeréz. 50 ’7\;
Calamares salteados. . (75 { 7% Malaga. . R ) 3..
“ Langosta varias salsas. 075 “ ‘2 Moscatel. . . . . » 90 =3
“ Costillas 4 la parrilla., 050 {{ :F Champagne varias marcas. 00 NV
Beaftek. 100 « v -+ LICORES - N
5— Chartreuse. WV
{ \v\/‘ Cognac. }0\
! - Tabacos habanos. il/
\ .
J L Rrensnnsnenerl
R I

Carta del dia
del (1897-1898)
Mesén del Universo.

Arxiu de la familia Salicra i
Lluch.

dels primers anys de
lafonda, possiblement
del 1897 o el 1898, i
el segon dels darrers,
potser del 1904 o el
1905. Els plats son
gairebé tots de cuina
popular i de mercat.
Transcric € text de la
carta, amb incorporacio
dels preus dels anys
1897-1898 i dels anys
1904-1905.

cuinafamiliar, i que evolucionaren progressivament
cap a una cuina més optativa i elaborada, seguint
els gustos dels molts diversos estadants de la fonda.

En els dietaris no hi ha cap anotaci6 que faci
referenciaal'escudellai carn d'olla, menjar habitual
de cada dia a I'época; per aix0 es pot pensar que
I'escudella seria sempre el primer plat del dinar i
gue els menus es referirien a segons plats. Tampoc
no hi ha cap nota referida a amanides, ni a verdures,
patates i llegums bullits; igualment es pot pensar
gue també serien primers plats del sopar o del
dinar. L'anotaci6 amanida només figura en |'apartat
postres diversos de la carta, potser perqué aleshores
les amanides es servien a les postres, com encara
és habitual en algunes zones de la Peninsula.

El restaurant servia també a la carta. Els
dietaris anoten molts clients. SGn majoritariament
propietarisi técnics de laindustrialocal, oficials de
I'exércit, de la guardia civil i carrabiners, membres
de diverses societats mataronines, algunes persones
benestants i, fins i tot, els guardies municipals de
la ciutat®.

L'arxiu familiar conserva dos exemplars de
la «carta del dia» idéntics en el text, perd separats
en el temps, ja que entre I'un i I'atre hi ha un
important increment dels preus. El primer deu ésser

« CARTA DEL DIA

1897-1898 1904-1905

Ptas. Ptas
Sopa de caldo.......cccceeeieeennne 015 ........... 025
Idem. del dia .....ccovevvrernennee. 015....... 025
Habichuelas.........ccoceeevveeeenneee. 015.......... 025
Arroz pescado ........cccoceeeeuene. 040 ........... 0’50
Ternera en estofado .............. 050 ........... 0'50
Idem. con guisantes............... 050.......... 0’50
I[dem. con tomate................... 050........... 0'50
Idem. a la mataronesa .......... 0'50........... 0'50
Pollo a la catalana................. 1’00 ........... 1'00
Pichdn con guisantes............. 075 ... 100
Pollo asado.......ccccocveeeiivieene 1'00........... 1'00
Pichén asado .......ccccccoevveveneee. 075 .......... 1'00
Pescado a la marinera.......... 0'50........... 075
[dem frito ...ocooeeeevieeeeeeee e, 050........... 075
Calamares salteados .............. 075...... 100
Langosta varias salsas........... 075 .......... 1'00
Costillas ala parrilla.............. 050 ........... 0’50
Beaftek ....coooveveeeieiie e, 1'00........... 0'50
POSTRES VARIOS Cts Cts.
Pan.........cccoooc, 2., 25
ViINO oo 13, 25
Pasas ........cccoevvvviviiiiiiiiiiiiiinnns 2., 25
Galeta......coeeeeeeeecee e 25 25
QUESD ..ot 25 25
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AlmMendras .......ccceveeeeeeeveeenen, 12 25
Manzanas.......cccoeeeeeeeeeeeeeiiennen. 13, 25
Fresas......ooicieeeiiieeeeeeeen, 25 i 50
Melocotones......ccvvveeeeeeeennen. 13, 25
Peras.....ccooviccieee e, 13, 25
Naranjas .......ccceeerereenreneeiennenn. 2. 25
Membrillo .....oooveeeeeeeeeeeee, 25 i, 25
ACEITUNGS ... 13, 25
Ensaladas .......cccooeeeeeiieeeinnn. 12 25
VINOS Cts. Cts.
N (< (7 A LS 0 IR 50
MaAlaga......cccovenererrereerene 50 . 50
MOSCAEE! ....oeevvveceeeeeeeeeeeen LSO DUTTTT 50
Champagne varias marcas....(0............... 00
LICORES

Chartreuse

Tabacos habanos »*.

Els dietaris anoten el nom de molts clients
del restaurant del meson. Els primers registrats, el
mar¢ de 1897, son Julio Gasaux i Ramon Gular,
industrials, Lorenzo de Migliaresi, Pepe Borras, €l

contractat per Josep Puig i Cadafalch el 30 de
juliol de 1901, «comida a domicilio y café», per
import de 55’00 pessetes’.

El mesdn també feia banquets a domicili,
com el servit al local de la Sociedad Colombofila
de Matar6 el 2 d'agost de 18978 o en el propi
restaurant, com el dinar servit el diumenge 5 d'agost
de 1900 al's delegats de I'Associacio Catalanista de
la Costa de Llevant®, el «que dedican a JOSE
ESPIELL sus amigos, en prueba del afecto y
admiracion que por él sienten, deseandole unafeliz
y préospera estada en Marsella», del qual tenim el
menu, pero no la data, que xifrem també a l'entorn
del 1900, els celebrats pels simpatitzants mata-
ronins de la Lliga Regionalista, el 27 d'abril de
1901 i el 28 d'abril de 1902, i el de la Joventut
Carlista, de I'11 de juny de 1904.

També, quan convenia, feia dinars de casament
0 de bateig. Als dietaris només he localitzat
I'anotacié d'un casament, el 21 de novembre de
1900, en laqual no hi ha el nom dels contraents del
matrimoni, pero si el cost, el seglent:

farmacéutic Bordas, i en Pi
de les Cases Noves. Més
endavant menjaran al res-
taurant, entre 1897 i 1904,
I'enginyer Brunet, |'sjudant de
Marina, Sixte Alberti, el
sobrestant de I'estacioé Vila,
Auguste Klein, elsindustrials
Minguell, Peradejordi, Colo-
mer, i Fradera de lafundicio,
Ernesto de Sisternes, el mili-
tar Cusachs, el procurador
Clavell, Alfonso de Pineda i
els, també industrials, Gnauk,
Robrefio, Fontanals de la
farinera, i Clavell del gas’.

El servei devia ésser
acurat. Els cambrers porta-
ven davantal blanc fins als
peus, com en els millors
restaurants de |'época’.

El restaurant oferia
dinars a domicili, com el

Menu del banquet de comiat
de Josep Espiell.

Arxiu de la familia Salicrt i Lluch.

HOTEL UNIVERSO

Banquete que dedican 4 JOSE
E.SPIELL sus amigos, en prucba
del afecto y admiracién que por
él sienten, deseandole una feliz y
prispera estada en Marsella, %@

@/H/\/\_

Osiras ben verdas (de las 7 del matf)
Entreteniments inofensius
Truita ab els ous del Univers
Filarménicas llumillescas
Filet..... (jay)

Broquil civilisat
Beefteak & la Xonné
Mut 4 la llauna
Polla ab els seus propis ous

Gelats

POSTRES
Mugarons - Pomas del Paradis
Llepum llepissés

VINS

Champany y Champany
Café - Licors - Cigarros

A A

FINAL
Borratxos y consecuencias candestinas

14
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18 Comensals 9000 ptes. (5 ptes. comensal)
Cafes i licors 15'00 ptes.

5 Caixes tabac 30’00 ptes.

3 Botelles Malaga 9’00 ptes. (3 ptes. botella)
8 Bot. champagne 52’00 ptes. (6’50 ptes. botella)

Vi 4'00 ptes.
Confitsi figures 78 50 ptes.
278 50ptes.

| també he trobat només una sola anotaci6 de
bateig, el 25 de desembre de 1900, igualment sense
els noms familiars, que va costar

« Comida del bautizo con su
SErVICIO Y CAMAreros .......ccccovveeuereeuenens 100 ptes. »

Les anotacions dels dietaris ens permeten
també de precisar com era el menjar que servia el
restaurant, de manera paral-lela o complementaria
ales especificacions dels menusi la carta. El llistat
dels plats servits és el seguent:

PLATS DEL MENU

Cap i pota
Ronyons
Tripes
Ventres
Peus de porc
Llengua
Fetge

Sang i fetge
Menudencies

Bistec
Vedella amb tomaquet
Gigot
Llom
Cansalada
Carn de porc
Botifarra
Salsitxes
Escal opes
Mitjana
Pal pissos
Conill
Cabrit
(cabrit a la milanesa)

Ous
(truita)
(truita a rom)

Pollastre
Colomi ala col
Perdiu
Arengades
Peix
Bacalla
(Bacalao resilado=Bacalla esqueixat)

PLATS DE LA CARTA

Sopa de caldo
Idem. del dia

(Caldo ala reina)
(Sopa)
(Sopajulien)
(Sopa de peix)
(Sopa de rap)

Mongetes

(Verdures)
(Panacher)
(Faves)
(Esparrecs)
(Broquil)

Arros de peix

(Motllo d arros)
(Timbal d arros)
(Arros a la milanesa)
(Arros i pésols)
(Arros brut)

Vedella amb estofat
Idem. amb pésols
Idem. amb tomaquet
Idem. a la mataronesa

(Filet amb xampinyons)

(Filet amb xampinyons i trufes)

(Bou a la jardinera)

Pollastre a la catalana
Colomi amb pésols

(Colomi a la col)

Pollastre rostit

(Pollastre amb salsa)
(Ales de pollastre)
(Oca)

Colomi rostit
Peix a la marinera

(Peix amb salsa)

Idem. fregit

(Peix a la brasa)

Calamars saltejat
Llagosta diverses salses

(Llagosta a la vinagreta)

Costelles a la graella

(Costelles a la papillotte)
(Costelles a la milanesa)
(Costelles a la beixamel)

ALTRES PLATS (que no figuren a la carta)

(Timbala de macarrons)
(Llonganissa)
(Croquetes)

(Llagostins)

(Tonyina)

(Ostres)

FULLS/105 DEL MUSEU ARXIU DE SANTA MARIA
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POSTRES CARTA

Pa

Vi

Panses

Galetes

Formatge

Ametlles

Pomes

Maduixes

Préssecs

Peres

Taronges

Codonyat

Olives

Amanides
(Tortell)
(Mantecado=Gel at)
(Gatons)
(Dolcos)
(Pastissets)
(Crema cremada)
(Melons)
(Albercocs)t

Sembla que la llagosta era el plat estel-lar
del restaurant. Als dietaris hi he trobat els seglients
serveis:

Llagosta i vedella

Llagosta i estofat

Fagana del Meson del Universo amb els cambrers a la porta.
La berlina és conduida per en Francisco Noé de les tartanes
i és ocupada per Edelmira Salicru i Noé.

En Francisco Noé era cunyat de Ramon Salicru.

Arxiu de la familia Salicrt i Lluch.

Llagosta i cabrit

Llagosta i bacalla

Llagosta i carn

Llagosta, pollastre i calamars
Llagosta i pollastre
Llagosta i calamars

També eren bons plats I'arros de peix i el
pollastre.

Ho corrobora una nota que indica el
proveiment que va fer el meson per al dia de les
Santes, diumenge 27 de juliol de 1902, que diu
textualment

« 2

2
12
1
1

Pescado
Langosta
Langostinos
Arroz
Musclos

RISISIGIS)

@ Carne

. Filet

Juegos costillas
Pollos

Dindias

Panes de una Il. »

ANNFSRUNNEN

=
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Programa de la
revetlla de Sant Ramon,
30 d'agost de 1901.

Arxiu de la familia Salicrt i Lluch.

Com a aclariment, cal
dir que una arrova eren
10'40 quilos, i equivaliaa 26
[liures, i que la lliura tenia
400 grams.

En els apats, a més de
I'aigua natural, es podia
servir gasosa, aigua de
Vichy, aigua de Cabrera,
sifons, i també cervesa. | pel
que fa als vins, la carta
oferia vi, aixi en genéric,
pero també Xerés, Malaga i
Moscatell; en els dietaris hi

[Programa

A las 8.—FEspléndida iluminacion por electricide 1
y gas.

A las 8'30.—Cierre general de cocinas y transfor-
macion de los comedores en elegantes
salones de baile.

H las 8'45.—Alegre pasa-calle 4 la luz de las an-
torchas. :

H las 9.—Serenata por una renombrada orquesta
compuesta de 18 maestros.

A las 9°15.—Derroche de dinero y agua en juegos
tipicos callejeros.

A las 9'30.—Gran baile de Sociedad.

H las 9'36.—Solo de cornetin por un reputado
profesor. .

B las 10.—Grandioso castillo de fuegos artificiales
en el jardin del Hotel.

A las 10‘30.—Suculento piscolabis & los invi-
tados.

A 1as 11.—Otro gran baile de sociedad.

A jas 1210.—Desfile general con acompafiamiento
de guitarras y bandurrias.

A las 12'30.—Reinara un silencio sepulcral en las
habitaciones de dalt... y de baiz.

ia Comision

Top. VI

consta, a mes, Rioja, Rioja
clarete, Carifiena i Sauternes.

La carta oferia igualment «champagne
varias marcas». Els dietaris documenten Codorniu
i MoOét.

Aleshores, com ha estat fins fa molt poc, els
menjars acabaven amb el classic café, copai puro.
La carta en |'apartat licors, només oferia Char-
treuse, perd els dietaris indiquen que es servia
també Calisay, conyac, conyac Martell, anisi rom.
| vermut com a entrant. Aix0 a part, els cigars
havans, aixi, en genéric, sén ben documentats als
dietaris.

Unes anotacions de la cuina, escrites marginal ment
en un dietari, figuren en I'annex adjunt.

Els dies 30 d'agost dels anys 1900 i 1901
I'establiment va celebrar larevetlla de Sant Ramon,
«en honor de su duefio», com diu el programa de
I'any 1900. Va consistir en il-luminacions, cerca-
viles, serenates, jocs de carrer, ressop0, balls de
societat i castell de focs artificials. L'any 1901 es
forma també un envelat a tot el llarg del Cos d'en
Celdoni. L'arxiu familiar conserva els dos programes
impresos de les revetlles, farcits de comentaris
humoristics'2.

!1' A
Com a nota curiosa, |
Suposo que per alaclientela
estrangera, sobretot forma-
da per francesos i alema-
nys, el restaurant podia
servir foie-gras, paté i mos-
tassa.

El restaurant tenia un
cuiner que es deia Esteve,
del qual no conec el cog-
nom, i diversos gudants. No
tinc dades dels cambrers, ni
de les minyones de lafonda.

La familia Salicrd i Noé (c. 1910)
Ramon Salicrti i Masvidal,
Margarida Noé i Carbonell,
Quimeta, Edelmira i Ramon Salicr(

Arxiu de la familia Salicrt i Lluch.
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Penso que, aquestes dues revetlles repre-
sentaren la culminacio de I'éxit del Mesén del
Universo. Els dietaris conservats de la fonda
indiquen que fins al juliol de 1904 |'activitat de
['establiment era normal, tot i que no tinc altres
dades de serveis 0 banquets especials, o no les he
localitzades.

L'any 1905 I'avi Ramon Salicru es va
presentar a les eleccions municipals de regidors
com a republica federal, perd no va sortir elegit.
Aquesta circumstancia va provocar que el
caciquisme local li fes el buit. | la crisi per la
pérdua de les guerres colonials de Cubai Filipines
li vafer perdre una gran part dels clients vinculats
alaindustria local. A més, amb la supressio de la
«Zona de Reclutamiento de Matar6», que es va

traslladar a Terrassa, va deixar de tenir els militars
com a hostes fixos de la fonda. Aixo a part, €l
canvi de situacio de I'estacio del tren, que del final
del carrer de Sant Agusti va passar a davant del
carrer de Churruca, també va incidir negativament
en la clientela del meson. Per tot aixo, i potser per
alguna altra causa economica que no conec, |'any
1907 vatraspassar €l negoci a Emilia Mandri, viuda
de Ramon Vives.

Pero del Meson del Universo del meu avi
Ramon Salicri i Masvidal, en va quedar un bon
record en lamemoria dels mataronins i de lafamilia
del meu pare.

Manel Salicrai Puig

ANNEX

NOTES DE CUINA DEL MESON DEL UNIVERSO

« Para conservar guisantes se hace como
sigue: Se hierveny de laagua que han hervido se
guarda para empotar, hirviéndola de nuevo con su
correspondiente sal, y empotados vuelvan a hervir
con los potes. En el empotar se tira un pols de
sulfato de cobre.

Para conservar los pimientos se cuecen al
horno con un poco de aceite y se guarda la salsa
de ellos y en unién de més aceite se hierve y
hervido sirve para empotar, y empotados se
hierven.

Para la salsa de tomate se cortan por el
medio y, sin agua se hierven sin que se deshagan,
se pasan en el cedazo, y con su sal y aceite se
empotan, y empotados se hierven.

Una carga de aceite son 480 ... (litres?)
Una cuartera de grano 12 cuartanes. Un
cuartan 4 picotines.

El kilo de petrdleo es un litro.

Para el queso de cerdo, 1/2 cap de tocino,
cocido bien blando y picado no muy fino, se mete
a dentro el molde y a lapresto.

Para la galantina se coge carne michana con
su piel y se picaen el mortero sin lapiel, y picado
se coge la piel i carne, y se ata en unién de un
trapo, y se coce bien, y después se cambia el trapo
y ala prensa

Para la parella se hace como pasta de
crispell, pero en lugar de agua, leche ».
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ESTUDIS

NOTES

1.- Hefet latranscripcio respectant €l redactat original,
incorporant només |'accentuaci6. He seguit el mateix criteri en
totes les altres transcripcions.

Les existéencies es van valorar en 1594’00 pessetes.
D'aguesta relacio d'existencies es despren que la Posada
Peninsular teniagallinesi colomar. No em consta que el Meson
del Universo, després, també en tingués.

Dietaris del Mesoén del Universo. Arxiu de la Familia
Salicrtii Lluch (=AFSLL).

2.- Elsclients habituals eren gairebé tots gent vinculada
amb la indUstria mataronina, técnics i muntadors de maquines
de la industria local, practicament tots estrangers, anglesos,
francesos i alemanys. Hi residien també regularment alguns
comerciantsi els oficialsi caps de la «Zona de Reclutamiento
de Mataré». | algun particular, com I'arquitecte Eduard Ferrés,
aleshores arquitecte municipal de Mataro.

Puntualment feien estada a la fonda viatjants de comerg,
transportistes que seguien el Cami ral i hi feien parada i
viatgers, arribats en tren, que passaven uns dies a Mataro.
També sallotjaven a la fonda els comics que intervenien en
els diversos teatres de la ciutat i els operaris especialitzats
d'algunes obres, com les de Can Gari, del Cros.

El restaurant era utilitzat per gent de Matard, de diversa
procedencia.

Dietaris del Meson del Universo. AFSLL.

3.- Totesles dades son extretes dels Dietaris del Meson
del Universo.
Dietaris del Mesodn del Universo. AFSLL.

4.- Cartes del dia. Meson del Universo. AFSLL.
5.- Dietaris del Meson del Universo. AFSLL.

6.- Ho documentalafotografia conservada al'Arxiu de
la Familia Salicra i Lluch, que reproduim en aguest article.

7.- Dietaris del Meson del Universo. AFSLL.

8.- «En el local dela Sociedad Colombofila de Matard
tuvo lugar anoche el banquete organizado para solemnizar el
resultado del importante concurso de Vinaroz recientemente
celebrado. La fiesta resultd animada en extremo...

Unos treinta sefiores casi todos pertenecientes a la
Sociedad sentéronse a la mesa dispuesta en forma de U en un
espacioso salén, ocupando la presidencia los sefiores don
Fernando Delmés y don Fernando Klein, presidente
respectivamente de la Colombdfila y de la Comision de
Concursos...

El menu fué espléndido y servido con esmero, corrié a
cargo de D. Ramoén Salicrt duefio del Meson del Universo.

Diario de Matar6 y la Comarca, nim.171, (Mataro, 3
agost 1897).

El sopar, per a vint-i-set comensals, costa 108’00
pessetes, a 4'00 pessetes per persona. Es serviren sis
ampolles de xampany, que costaren 6’00 pessetes cada una.

Dietaris del Meson del Universo. AFSLL.

9.- «Diumenje prop-passat ab motiu de la vinguda dels
delegats de I'Associacié Catalanista de la Costa de Llevant,
aquells ab alguns companys de nostre centre, anarem & dinar
acasad En Ramon Salicru.

Durant lo dinar hi hagué espansié d'amistat, conversas
intimas y allo que's diu menjar a la catalana; sens pronunciar
discursos, ni brindis, ni fer cap classe de alussio, tota vegada
que ali hi havian elements que no eren dels nostres.

Unicament una demostracié de simpatia ne fou objecte
un senyor que entra alla ahont dinavam, acompanyat de duas
nenas; aquestas portaven un llas catala y una medalla ab las
quatre barras; al anarsen un apaludiment esclata en aquell
menjador en senyal de simpatia.

Lacomitiva sorti complascuda del bon tracte d'En Ramon
Salicru y sobre tot del menjar que estaba a punt de solfa, com
se sol dir, quan una cosa esta bé.

Al cap-vespre ens despedirem de nostres companys ab
un areveure y si no hi ha contra ordre aquell reveure tindra
Iloch avuy en la vila de Canet»

La Costa de Llevant, (Matar6, Sant Pol, Canet, 7 de
gener de 1900)

10.- El menl de comiat de Josep Espiell, conservat a
I"arxiu de la familia, ve reproduit en aquest article.

11.- Les anotacions entre paréntesis indiquen les
diferents variants dels plats a la carta.

12.- AFSLL.
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