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Els cereals 1 la ramaderia intensiva

S 'emporten els esforcos dels pagesos del Bages.
AIXI ho veuen a Iscle Selga, Robert Marti i Esteve Prieto*

Salvador Redo i Marti

Els cereals, especialment I'ordi, i la
ramaderia intensiva, especialment
I'engreix de pores, s’emporten el per-
centatge més gran de la feina que fa el
pages del Bages. Ens trobem doncs
que, llevat d’algunes excepcions, el
mon agricola i ramader de la comarca
ha apostat per productes, la rendibilitat
molt assegurada.
L'aventura no existeix o ho fa en uns
percentatges molt petits. | no parlem
pas de I"aventura d’introduir nous pro-

dels quals esta

ductes, sind de "'aventura de conrear
amb més dedicacio de temps i d’espai
d’aquells productes que tota la vida
toma-
estirabecs,

Ordi

hem vist a les nostres taules:
quets de color de rosa,
mongetes, escaroles, pesols...

porc 1 ben poca cosa més.

—Davant d’aquesta realitat,
podem preguntar-nos si el Bages té

jencara

una agricultura variada?

—Si, pero és basicament de seca. Hi ha
una agricultura de seca i una ramade-
ria intensiva que predomina en el con-
junt de la comarca, pero després
també hi ha una série de petites pro-
duccions i d"horta que encara que en
el conjunt tinguin poc pes, si que hi
aporten una gran varietat i moltes d’e-
lles son de qualitat i hi aporten un
gran valor afegit. En el primer cas
predominen clarament els cereals i en
ramaderia el bestiar porci i bovi d’en-
greix. A més distancia segueixen altres
produccions ramaderes.

L'horta és prou important al Bages, especialment com a entreteniment i ajuda familiar

En el segon cas, hi podem trobar pro-
duccions com la vinyva, que s'esta tor-
nant a expandir adaptada a les noves
demandes, i l'olivera que és un altre
sector que es modernitza. També hi ha
hortolans molt especialitzats en les
seves produccions d'enciams, d'esca-
rola, de tomaquets, de mongetes del

ganxet, de pésols o d’altres. Hi ha

també un nou sector que, encara que
és molt reduit, es troba en al¢a: 'agri-
cultura i ramaderia ecologica.
Finalment també trobem una série de
noves produccions que les podriem
anomenar puntuals, com una granja
de cria de cargol (unica a ['Estat
espanvol) o diverses granges d'es-
trugos i cinegetiques.



—;Quin ¢€s 'estat del seca i de I'horta
del Bages?

~El seca es conrea basicament amb
cereals i dins d’aquests sobretot ['ordi.
L’horta ocupa molt poc espai agrari
de la comarca i es concreta a ['horta
del volitant de Manresa i al llarg dels
rius i rieres en forma sobretot de petits
horts familiars. El contrast es troba
també en la professionalitzacio entre
els dos sectors: mentre que per al seca
podriem parlar d'un nombre global
d'un miler de professionals, per al
regadiu el nombre és de 25. El regadiu
ha estat patint durant molts anys la
urbanitzacio pel creixement de les
poblacions sobretot en el cas de
Manresa, on tot el creixement urba
dels iiltims cent anvs s'ha fet en detri-

ment del regadiu. Ara sembla que es
vol preservar una part del que queda.
Aixo és totalment indispensable si el
Bages vol mantenir alguns productes
autoctons de qualitat reconeguda que
Iidentifiquin.

~Aixi les coses, el pes economic d’una
agricultura i de I'altra no tenen res a
veure 1 es decanta sense pietat a favor
del seca.

~Tot { que no existeixen dades fiables
del pes economic del seca i encara
menys del regadiu, pel fet d'existir
molts petits horts de tipus familiar la
diferéncia entre un sector i 'altre és
molt gran. Aquest aspecte es destaca
amb les superficies dedicades a una
agricultura i a Ualtra: mentre que per
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Les hortalisses son destinades principalment
al consum familiar.

al seca es pot parlar d’'unes 26.500
ha., per al regadiu només n'hi ha
1.500, és a dir, només el 5.4% aproxi-
madament de la superficie dedicada al
conreu és de regadiu. Només al terme
de Manresa, la proporcio entre el
regadiu i el seca augmenta significati-
vament fins al 38% (679 ha. de rega-
divi 1.121 ha. de seca).

~L'horta de Viladordis i els horts de la
vora dels rius, /negoci o passatemps?
~Una gran part dels horts de
Viladordis i del Poal de Manresa son
explotacions de tipus familiar que, si
bé no es poden considerar nomes com
un passatemps, si que dquest aspecte
hi té un pes important. Només uns deu

hortolans viuen de ["horta com a agri



Patates i cols, dos productes ben propis de
les taules familiars del Bages.

cultors professionals, tot i que alguns
tenen un pes economic important.

Els horts de la vora dels rius, si que
gairebé tots son per esbargiment dels
que els treballen, i els productes que
n'obtenen son per a s familiar i
nomes en casos d’excés de produccio
es comercialitzen o es regalen a
parents | amics. En alguns casos
aquests horts estan en perfectes condi-
clons urbanistiques i higienigues (cas
de Calliis), pero en altres casos tenen
molt per desitjar, tant pels barracots
que s'hi aixequen com per la qualitat
de les aigiies amb qué reguen (cas dels
horts del riu Cardener i de la riera de
Rajadell, a Manresa).

—Aixi doncs, (tenim o no productes
per presumir?’

~N’hi ha que ja hi son: els vins de la
comarca del Bages amb denominacio
d'origen i especialment el Picapoll,
que és exclusiu de la comarca. També
hi ha altres productes com la mongeta
de Castellfollit del Boix, el mato de
Montserrat...

N'hi ha que hi son pero que no es
reconeixen com a productes del Bages
i caldria promocionar-los, com els for-
matges [ matons de Santa Maria
d'Olo, el bull blanc i el bull negre,
l'oli del Bages, etc. També hi ha diver-
sos  productes  d’horta com els
enciams, escarola, el tomaguet de
Montserrat, les mongetes del ganxet,
els pesols...
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Cal remarcar que, per les condicions
climatiques del Bages, molies d’a-
questes produccions horticoles tenen
una gran qualitat, molt superior a la
que puguin tenir productes d'altres
origens. Aquest fet es produeix princi-
palment amb els pésols i amb les esca-
roles, ja que els primers es couen molt
de pressa i queden al punt just de con-
sistencia que el fa molt desitjable i
amb gust caracteristic, i les escaroles
son també molt gustoses, especialment
quan han estat tocades pel fred del
Bages.

~La pregunta del milio de dolars és
doncs jque cal fer per donar-los a
coneixer?

~Cal posar en marxa les accions que
calguin per tal d’aconseguir que exis-
teixi una voluntar conjunta de produc-
tors, elaboradors, botiguers i restau-

radors a promocionar-los.

La resposta a aquesta darrera qliestio
era previsible. Es allo tan suat de la
unio fa la forga. A la llista hi podriem
afegir també 1I"administracio: munici-
pal, comarcal o nacional.

# Iscle Selga i Jorba
Cap de I"oficina Comarcal

del DARP a Manresa

Robert Marti i Ferrer
Enginyer tecnic agricola
Esteve Priego i Vilaseca
Velterinari




