tes culturals. Es un edifici
modeélic que es fa mirar i que
caldria conservar amb tota
cura, protegit per la seva
condicio historico-artistica, ja
que a més dels seus valors
intrinsecs s’hi celebraren du-
rant un quart de segle els ac-
tes académics del Concurs
Parroquial de Poesia de Can-
tonigros, cosa que recorda
una placa commemorativa
que hi fou collocada I'any
1981, en una de les parets
exteriors i en un acte presidit
per les més altes autoritats
catalanes.

‘assegurar

Perd el principal és que a
I’Escola Parroquial ’'ensenya-
ment era en catala, de llen-
gua i de continguts. Aixi ho
vaig trobar jo, en aquells anys
tan dificils i aixi continua
mentre hi hagué escola. Ara

‘només caldria que en un
temps no gaire llunya, I'Es- -

glésia i les institucions po-
guessin arbitrar una actuacio
conjunta permanent, —en
forma de fundacio, per exem-
ple, o la més adequada per a
una perspectiva
estable— que permetés que

PEscola Parroquial de Canto-
nigros fos una casa-museu
que allotgés el memorial de
I'espiritualitat i de la cultura
que ha passat per ellai fos al-
hora, per a tot el Collsacabra
un centre d’activitats del ma-
teix sentit, per a exemple i
estimul de les noves genera-
cions.

Joan TRIADU

Feia temps que havia co-
mencgat el trajecte Cantoni-
Tavertet amb la finalitat prin-
cipal de transportar la llet que
es recollia a les cases de pa-
gés, pero de retorn portavem
tot tipus d’encarrecs i el pa
(cap el 1948). Per aquests
anys es va canviar el rector
del poble. Va venir Mn. Ven-
tura, home jove i curull
d’idees avancades per fer
progressar el poble, sobretot
en l'aspecte cultural, i preo-
cupat per altres mancances
'~ gue detecta al nostre poble;
doncs no hi havia ni carretera
ni lum ni teléfon ni aigua cor-
rent. Al nostre poble no hi ha-

EL FORN

via forn de pa. Ell prengué
consciéncia d’aquests man-
caments i posar tot I'esforg i
interés per aconseguir algu-
nes millores.

Mn. Ventura em proposa i
engresca a posar el forn. Li
vaig manifestar que allo era
impossible i a més jo no tenia
diners, ni hi havia electricitat
per fer funcionar la maquina
de pastar, ni jo en sabia. Ell
no parava de comentar i do-
nar idees, com per exemple,
posar una maquina de fusta
amb unes pales que funcio-
narien amb una maneta com
una maquina de ventar blat o
bé es podria fer-hi un acopla-

ment amb 'animal que tenia
per tirar el carro, ja que co-
neixiem que algun lloc ho
feien servir per fer fideus. Jo
sabia que el moliner de can
Marandes de Rupit tenia una
maguina de pastar usada i
que no feia servir i que segu-
rament me la llogaria. Per al-
tra banda Mn. Ventura tenia
un motor de gasolina, que el
feia servir per fer la llum a
casa seva i, curiosament, es-
tava muntat damunt dues ro-
des talment un carret6. Va dir
que me’l deixaria mentre jo
no en pogués comprar un al-
tre, a més era facil de traslla-
dar-lo, degut a les rodes.
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també

Econdmicament
m’ajudaria i m’ajuda.

Tot seguit vaig acudir a
Can Marandes de Rupit;
aquell bon home em va dir
que de bona gana em venia o
llogava la maguina de pastar.
Aguell moliner era molt nego-
ciant perd va comprendre la
meva situacio6 i per altra ban-
da coneixia molt al meu ger-
ma per haver-hi anat a mol-
dre «d’estraperlo» durant la
guerra. Em va fer tota mena
de propostes: llogar-la per
mesos, comprar-la a terminis
0 pagar-la quan pugués ja
que eli creia que feia bé de
muntar aquest negoci ja que
tenia un bon futur economi-
cament.

Ja teniem molt de guanyat
pero calia el permis de «La
Delegacion de Industria, de
Abastos y Delegacién Nacio-
nal del Trigo», cosa que fou
molt dificil d’aconseguir. Amb
I’alcalde, en Joan Ballana de
I’Aubert, vam comencgar els
tramits a Barcelona, no recor-
do si també va venir el mos-
sén i si no fou aquesta vega-
da fou en altres ocasions que
m’acompanya. De la Delega-
ci6 d’Industria a la d’Abasta-
ment i aixi anar garbellant i
passant el temps. De bones
raons no en faltaven, pero de
permis per pastar no en
véiem cap. A Cantoni hi es-
tiuejava el delegat del servei
del blat, un senyor molt ama-
ble, que després de fer-li
unes quantes visites hi vaig

Pa, cocaiels

fer una relativa amistat. Aixi a
lany 1950 em va dir que
obris el forn i fes pa i que el
permis ja vindria. | aixi ho
vaig fer.

I mans a I'obra. Vam fer el

forn al mateix setial on hi te-
niem el nostre particular. Vam
portar la maquina de pastar
des de Rupit passant per Ra-
jols i ’Avenc, amb la carreta i
els bous del Punti. Amb tot
I’entusiasme, ben aviat, vam
comengar a fer coques i pa.
No cal dir que tot sovint algu-
na coca feia cap a la casa
d’aquell senyor de Cantoni
gue encara sempre em regra-
ciava amb algun puro haba.
Més al cap d’'un temps em
vingué la denegaci6 del per-
mis i conseglentment els
maldecaps, perd vaig conti-
nuar fent pa. Altra vegada a
fer viatges a Barcelona ori tot
ho pintaven forga negre. Sort
d’un senyor alemany que so-
vintejava excursions pel Coll-
sacabra i que casualment havia
fet amistat amb Mn. Ventura i
solia passar tongades, junta-
ment amb la seva senyora, a
Tavertet a Can Aulari. Aquest
senyor era gestor col-legiat i
tingué la gentilesa d’agafar-
s’ho amb molt interés per fer
les gestions necessaries ha-
vent de fer un planol per si-
tuar-hi les distancies de Vic a
Olot amb els pobles veins i
fent-hi constar els forns de pa
existents com també I'estat
dels camins i carreteres. Des-
prés de molta paperassa i

tradicionals i tipics “tofolets”
cuits amb foc de llenya
en el forn del segle XVIII.

PASTISSERIA SANGLAS
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tramits va aconseguir el per-
mis. Va ser tan generds que
no va voler cobrar cap cen-
tim.

Durant tota aquesta epoca
de tramits el forn va funcionar
sempre, encara que sense
permis. Ja estavem d’acord
amb el Mn. de que si algun
dia es presentava algun ins-
pector el faria avisar tot se-
guit per la mainada de casa i
ell ja estava d’acord que es
presentaria tot seguit, ja que
segons ell la sotana tapava
algunes coses. Jo ja tenia als
meus fills advertits de que si

veien la cosa mal parada fes-
sin cap a la Rectoria ben de-

pressa sense que jo els hi ho
manés. Heus aci que al cap
de pocs dies de la concessio
del permis es van presentar
dos senyors amb l'ordre de
posada en marxa del forn,
perd renoi... el forn i pastera
estaven funcionant. Més la
meva filla gran ben prest va
complir la consigna d’avisar a
Mn. Ventura, i, tot seguit es
presenta i després d’algunes
excuses i explicacions tot es
va arreglar amb un bon arros
amb conill i altres acompa-
nyaments al volt de la taula
de la sala.

Com podeu suposar jo no
era pas forner, només ho ha-
via fet algunes vegades alla
les Baumes quan la meva
mare era molt gran o no esta-
va bona, perd no tenia com-
paracio el pa que pastava a
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pagées amb el de la fleca. Per
aprendre’n vaig contractar un
noi de I’Esquirol que havia fet
I'aprenentatge de forner, era
un noi amable i bon flequer.
Venia un dia cada setmana,
per comengar era I'Unica for-
nada que feia a la setmana.
Al cap de tres o quatre set-
manes va fer una nevada i
aquell noi no va poder venir,
va ser la manera que jo m’es-
pavilés tot sol. Val a dir que
fou una gran il-lusié fer la pri-
mera fornada amb aquell noi;
quina alegria quan vaig veure
que treiem el pa del forn com
qualsevol altra fleca! cosa
mai vista ni imaginada a Ta-
vertet! Jo crec que va ser una
de les més grans il-lusions
experimentades a la meva
vida.

Al cap d’un temps vaig
anar a passar un parell de
dies amb el forner de St. Mar-
ti per agafar noves idees i mi-
llorar el pa; també sempre
que podia tenia converses
amb algun forner per si podia
pescar quelcom de nou. La
forma de fer el pa i la fornada
que em dona més resultat va
ser la que em va suggerir un
forner de Barcelona; la vaig
fer servir fins al final de la
meva professio.

Durant molt temps només
feia una fornada a la setma-
na, pero, poc a poc, tothom
deixa+de pastar-se el pa fins
que vam pastar per a tot el
poble i al mateix temps de fer
el transport de la llet també
vaig agafar alguns clients a
Cantoni com a cal carreter, el
paleta, el fuster, que molts
d’e;Hs ens feien la feina de
I'obrador, la Fonda Moles
que comprava moltes coques
i més tard molts estiuejants i
altres families. Curiosament
abans moltes cases de Ta-
vertet agafaven el pa a Can-

toni i alguns seguiren, pero

ara en serviem molt nosaltres
a Cantoni.

Aleshores no era com ara
que la gent procura menjar
POC pa per no engreixar-se a
part de que ara es consumeix
més bona minestra i no fa
tanta falta el pa. En aquell
moment es vivia més de pa-
tates, mongetes i pa. Recor-
do, molt bé les saques de pa
que repartiem a les cases de
pageés per passar tota la set-
mana: 7 o 8 pans de quatre
quilos a moltes families, se-
gons la quantitat de gent i se-
gons si menjaven més gras o
menys es notava en el con-
sum del pa. Les cases que

gastaven meés pa eren El
Ponti, Novelles, Novelliques i
Sorroca. Precisament a So-
rroca era el client més dificil i
perillos per a subministrar-los
el pa, doncs, hi teniem una
hora llarga de cami i de molt
perill tant per P'animal com
pel traginer. Ho recorden
prou alguns dels meus fills,
que massa vegades hi van
haver d’anar ja que calia
aguantar els clients fos com
fos per tirar endavant el ne-
goci.

Quan vingueren tota la co-
lla de treballadors de la carre-
tera, llavors si que calia fer pa
cada dia. Per0 seguidament
vingué la despoblacio, per
alla als anys seixanta, i vam
quedar amb dues fornades a
la setmana; només a I'estiu
pastavem cada dia i les set-
manes que hi havia alguna
festa també en féiem alguna
meés. Aixi va durar fins al maig
de 1986 en que vam plegar
definitivament de fer pa i vam
comencgar a vendre’n del forn
de I’Esquirol.

Jordi SANGLAS
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